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Murauer Bier Gutesiegel fur Das Team
feiert 530 Jahre innerbetriebliche der GTW stellt
Brautradition Frauenférderung sichvor



EDITORIAL

Werte Leser:innen!

530 Jahre Braukunst — dieses
Jubildum erfullt uns mit tie-
fer Dankbarkeit und grolRem
Stolz. Seit 1495 steht die
Brauerei Murau fur Qualitat,
Tradition und echtes Hand-
werk. Uber all die Jahrhunder-
te hinweg waren es vor allem
die Menschen — unsere Part-
ner:innen, Kund:innen, Mitar-
beiter:innen, die diesen Weg
maoglich gemacht haben.

Was mit einer kleinen Brau-
statte begann, ist heute ein
modernes Unternehmen mit
Herz und Heimatbezug. Wir
haben uns stetig weiterent-
wickelt, ohne unsere Wurzeln
aus den Augen zu verlieren.
Genau das wollen wir mit un-
serem Jubildum feiern: die
Verbindung aus Geschichte
und Zukunft, aus Tradition
und Innovation.

Ich lade Sie herzlich ein, mit
uns dieses grofse Jubildum zu
feiern! Am 11.07. und 12.07.
mit  einem  spektakuldren
Bierstadtfest in Murau. Feiern
Sie mit uns 530 Jahre Brau-
kunst und auf viele genuss-
volle Jahre, die noch vor uns
liegen!

HOPFEN&MALZ,
GOTTERHALT'S!

Johann Lassacher
VorstandsObmann

Feinsprizz

Frfrischend. Osterreichisch. Anders.

D ie Brauerei Murau Uber-
rascht seit letztem
Sommer mit einer spritzi-
gen Neuheit, die perfekt in
die warme Jahreszeit passt.
Wer es leicht, fruchtig und
regional mag, sollte sich den
Feinsprizz nicht entgehen
lassen.

Dein liebster Weinsprizz.
Ein leichtes Weinmisch-
getrank, das in Ko-
operation mit drei

weiteren Oster-

reichischen  Pri- 100 % aus
vatbrauereien Osterreich,
(Schioss Eggen- 10094 erfrisch-
berg,  Privat- ender Genuss:
brauerei Zwettl, Murauer
Freistadter Bier) Feinsprizz

entwickelt  wur-

de. Uber mehre-

re Monate hinweg
entstand so ein Ge-
trank, das besten dster-
reichischen Weillwein mit

prickelndem  Sodawasser
kombiniert — ideal fUr heilte
Sommertage und gesellige
Runden.

Mit einem Alkoholgehalt von
3,9 % vol. ist der Feinsprizz
angenehm leicht und Uber-
zeugt durch seinen sprit-
zig leichten Geschmack.
Ganz im Sinne der Mehr-
weg-Philosophie wird er in
der umweltfreundlichen 0,5-
Liter-Mehrwegflasche  mit
Schraubverschluss abgefullt.

Erhaltlich im gut sor-
tierten Lebensmit-
telhandel sowie in
den Murauer-
Bier-Depot-
Shops. 100 %
aus Oster-
reich—100 %
erfrischen-

der Genuss.

Ab Ende Juni

ist der Feinsprizz

auch in der 0,3-Li-

ter-Mehrwegflasche
erhaltlich.
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Jahrlich pramiert

Bereits zum achten Mal in Folge wurde die Brauerei Murau mit
dem DLG-Preis fur ,langjahrige Produktqualitat” ausgezeichnet.

Diese besondere Aus-
zeichnung der Deut-
schen Landwirtschafts-Ge-
sellschaft (DLG) erhalten
nur Unternenmen, die Uber
mindestens funf Jahre hin-
weg regelmaltig an den
internationalen  Qualitats-
prifungen teilnehmen und
dabei durchgangig Uuber-
durchschnittliche Ergebnis-
se erzielen. Die wiederholte
Verleihung dieses Preises
belegt eindrucksvoll, dass in
Murau nicht nur Bier gebraut,
sondern echte Qualitatsar-
beit geleistet wird — Jahr fur
Jahr, Sud fur Sud. Damit wird
ein klarer Fokus auf héchs-
te Braukunst, sorgfaltige
Auswahl der Rohstoffe und

moderne Produktionsstan-
dards bestatigt. Fur alle
Bierliebhaber:innen ist diese
Auszeichnung ein starkes
Zeichen: Murauer Bier steht
fUr geprufte Qualitat, auf die
man sich verlassen kann.

Unabhéngig geprift. Die
Deutsche Landwirtschafts-
Gesellschaft (DLG) setzt
sich fur eine zukunftsfahige
Agrar- und Erndhrungswirt-
schaft ein, die Produktivitat
mit dem verantwortungs-
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Rein das Beste
fiir dich.
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vollen Umgang mit naturli-
chen Ressourcen vereint.
Ihr zentrales Anliegen ist es,
durch den Austausch von
Wissen, Qualitatssicherung
und technologische Inno-
vationen den Fortschritt in
der Branche voranzutreiben.
Als eine der wichtigsten In-
stitutionen im Agrar- und
Lebensmittelsektor, richtet
die DLG Fachmessen und
Events aus und fuhrt unab-
hangige Priufungen von Le-
bensmitteln,  Agrartechnik
und Betriebsmitteln durch.

Die Brauerei Murau
erhielt zum 8. Mal die
Auszeichnung fiir .lang-
jahrige Produktqualitat”.
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Sehr geehrte
Kund:innen!

Wirfreuen uns sehr, lhnen eine
weitere erfreuliche Nachricht
mitteilen zu durfen: Unsere
Biere wurden erneut von der
DLG ausgezeichnet — insge-
samt neun Medaillen dirfen
wir dieses Jahr entgegenneh-
men!

Diese Auszeichnungen be-
statigen einmal mehr, dass
Qualitat, Handwerk und Sorg-
falt bei uns an erster Stelle
stehen. Jede Medaille ist fur
uns ein wertvolles Zeichen
der Anerkennung — und zu-
gleich ein grolRes Lob an un-
ser gesamtes Team, das tag-
taglich mit Leidenschaft und
Prézision daran arbeitet, das
Beste aus jedem Sud heraus-
zuholen.

Wir sehen diese Ehrung nicht
als Selbstversténdlichkeit,
sondern als Ansporn, unseren
hohen Anspruch weiterhin
konsequent zu leben — und
Ihnen auch in Zukunft ausge-
zeichneten Genuss zu bieten.

Vielen Dank fur Ihre Treue, Ihr
Vertrauen und die Wertschat-
zung, die Sie unserer Brau-
kunst entgegenbringen. Sto-
Ben wir gemeinsam auf diese
schéne Auszeichnung an!

s ko T
Michael Leitner-Fidler
Aufsichtsratsvorsitzender
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Der Countdown lauft: Am 11.und 12. Juli 2025
verwandelt sich Murau erneut in die Bierhochburg der
Steiermark und feiert stolz 530 Jahre Brautradition!

Rund 15.000 Besucher:in-
nen aus nah und fern wer-
den erwartet, um gemein-
sam anzustofben und dieses
traditionsreiche  Jubildum
gebuUhrend zu feiern.

Der Kult-Krug ist zuriick.
Auch in diesem Jahr gibt
es wieder den beliebten
Bierstadtfestkrug - das
perfekte Souvenir und ein
praktischer Durstldscher fur
die beiden Festtage! Fur 35
Euro koénnen Sie sich den

Krug sichern, der wahrend
des Festes gratis mit dem
besten steirischen Mar-
zenbier wieder befullt wird.
Das Bierstadtfest ist langst
mehr als nur ein Fest —es ist
ein Lebensgefuhl, das Men-
schen verbindet. Wer recht-
zeitig zugreift, sichert sich
nicht nur den begehrten
Krug, sondern auch zwei
Tage voller Genuss, Musik
und Erinnerungen, die blei-
ben. Der offizielle Bierstadt-
festkrugist erhaltlich im On-

line-Shop unter murauerbier.
at, in der Brauerei der Sinne
& Murauer Bier-Apotheke,
in allen Depot-Shops sowie
ab sofort bei allen Bierliefe-
rungen direkt bei unseren
Murauer-Lkw-Fahrern.

Musik, die begeistert. Musi-
kalisch erwartet Sie ein wah-
res Feuerwerk: 41 nationale
und regionale Kunstler:innen
sorgen auf funf Buhnen fur
beste Stimmung. Am Sams-
tag wechseln die Acts im
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~SAVE THE KRUG" -
dachte sich auch die
Polizei. Der Murauer
Bierfahrer Robert
wurde nicht wegen
einer Verkehrskon-
trolle aufgehalten,
sondernum einen
Bierstadtfestkrug

zu verkaufen.

Stundentakt — von traditio-
neller Volksmusik Uber mo-
dernen Schlager bis hin zu
fetzigem Rock'n'Roll ist fur
jeden Geschmack etwas da-
bei. Mit Stars wie der Moun-
tain Crew, Maite Kelly, Nino
de Angelo, die Edlseer, John-
ny Logan und vielen weiteren
wird dieses Fest garantiert
unvergesslich —und der Ein-
trittist freil

Nachhaltigkeit ganz grof.
Als Brauerei mit Verantwor-
tung setzt Murauer auch
beim Bierstadtfest auf um-
weltbewusstes Feiern: Keine
Einwegverpackungen, keine
Plastikbecher!  Stattdessen
werden wiederbeflllbare
Tonkrige und Mehrweg-
becher verwendet. Zudem
kommen regionale Part-
nerinnen zum Einsatz, die
flr kurze Wege und nachhal-
tige Wertschopfung sorgen.

OUNT/

Maite Kelly:

Headliner am Samstag
ab 20:30 Uhr |
Raffaltplatz Biihne

Das Murelli Land: Ein neues
Erlebnis fir Familien. Dieses
eigene Areal ist ganz auf Fa-
milienundjunge Besucher:in-
nen abgestimmt und bietet
eine Welt voller Spiel, Spal%

und Unterhaltung rund um
das beliebte Murelli-Getrank.
Damit wird das Fest erstmals
noch familienfreundlicher
und zu einem echten Erlebnis
fur alle Generationen.

AIN CREW

Das Murauer Bierstadtfest
im Uberblick:

@ 41 Kunstleriinnen auf funf
BUhnen

® 4 feierliche Bieranstiche
als offizieller Startschuss

® 20 Musikkapellen sorgen
fUr echte Feststimmung

® 2 Tage lang Murauer Bier
aus dem Bierstadtfestkrug
fur 35 Euro

® 2 Tage lang Murelli Limo-
nade aus dem Murelli Becher
fur 10 Euro

Das gesamte Programm
finden Sie unter:
www.murauerbier.at/
bierstadtfest2025/

Mountain Crew:
Headliner am Freitag
ab 20:30 Uhr|
Raffaltplatz Biihne



GESCHAFTS-
FUHRUNG

Liebe Leserinnen
und Leser,

Vielfalt, ~ Chancengleichheit
und gegenseitiger Respekt
sind nicht nur gesellschaftliche
Werte — sie sind auch zentrale
Bestandteile unserer Unter-
nehmenskultur. Umso mehr
freut es uns, dass die Brauerei
Murau kdrzlich mit dem &s-
terreichischen Gutesiegel fur
innerbetriebliche  Frauenfor-
derung ausgezeichnet wurde.
Diese  Anerkennung erfullt
uns mit Stolz — vor allem, weil
sie zeigt, wie wichtig uns ein
respektvolles, faires und wert-
schatzendes Miteinander ist.

Wir glauben fest daran, dass
ein Unternehmen nur dann
erfolgreich sein kann, wenn
sich alle Mitarbeitenden glei-
chermalien entfalten kénnen.
Deshalb setzen wir uns mit
voller Uberzeugung fiir Gleich-
berechtigung, Chancengleich-
heit und gegenseitigen Res-
pekt ein—jeden Tag aufs Neue.

Das Gutesiegelist fur uns nicht
nur eine Auszeichnung, son-
dern auch ein Versprechen,
diesen Weg weiterzugehen. Es
bestétigt, dass unser tagliches
Miteinander auf \Vertrauen,
Offenheit und Zusammenar-
beit basiert — unabhdngig von
Geschlecht, Herkunft oder
persénlichem Hintergrund.

gt

Josef Rieberer
Geschaftsfuhrender Vorstand

Michael Gépfart
Braumeister Brauerei Murau

Die Brauerei Murau freut sich liber die erfolgreiche
Zertifizierung. Josef Rieberer (geschéftsfiihren-
der Vorstand), Gudrun Oberkofler (Aufsichtsrats-
mitglied), Melitta Winkler (Frauenbeauftragte),
Ulrike Nagele (Aufsichtsratsmitglied),

Michael Goépfart (Braumeister, v.1.)
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EqualitA Gutesiegel

Die Brauerei Murau wurde mit dem
dsterreichischen Gutesiegel fur innerbetriebliche
Frauenforderung ausgezeichnet.

ieses Siegel wurdigt

Unternehmen und Or-
ganisationen, die sich aktiv
fur die Férderung von Frauen
am Arbeitsplatz einsetzen,
Geschlechtergerechtigkeit
gewahrleisten sowie Frau-
enkarrieren sichtbar ma-
chen und unterstutzen. Da-
bei tragt die Auszeichnung
nicht nur zur Gleichstellung
innerhalb des eigenen Be-
triebes bei, sondern setzt
auch ein deutliches Zeichen
fur die berufliche Gleichstel-
lung Uber die eigene Organi-
sation hinaus.

Verbindliches Zeichen. Mit
der EinfUhrung dieses Gute-
siegels verfolgt das Bundes-

ministerium fur Wirtschaft,
Energie und Tourismus das
Ziel, Chancengleichheit,
Fairness und Gleichstellung
in der Wirtschaft nachhal-
tig zu fordern. Es soll ein
verbindliches Zeichen fur
Unternehmen setzen, die
sich diesen Werten ver-
pflichtet fuhlen und diese
im Arbeitsalltag leben. Die
Brauerei Murau steht klar
hinter den Prinzipien der
Gleichberechtigung und
Chancengleichheit. Das
Unternehmen  verpflichtet
sich dazu, eine Arbeitsum-
gebung zu schaffen, in der
alle Mitarbeitenden — unab-
hangig von Geschlecht, Her-
kunft, sexueller Orientierung

oder anderen individuellen
Eigenschaften - dieselben
Moglichkeiten erhalten, sich
zu entfalten und zum Erfolg
des Unternehmens beizu-
tragen. Besonders wichtig
ist der Brauerei Murau der
respektvolle und unterstut-
zende Umgang miteinander.
Die gelebte Unternehmens-
kultur basiert auf gegensei-
tigem Vertrauen, Respekt
und Fairness, wodurch ein
Umfeld geférdert wird, das
Vielfalt wertschatzt und
Gleichbehandlung  sicher-
stellt.

equalit/A

DAS GUTESIEGEL PR
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Alles ist moglich. Im abenteuerlichen Murelli-Land.

Das Murelli-Land hat am SA 12.7.25 von 09:30 bis 18:00 fur Grof3 und
Klein im Murauer Stadtpark geoffnet.
Nahere Infos findet ihr unter

Mt prickelnder Unterstlitzung von

EEEEEEEEEE
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Das sympathische
Ieam der GTW;'

GTW Gastronomietechnik

\J
SMART
® KITCHER

rrindern = intelligent

Welilharter

Die GTW ist ein verlasslicher Partner fur Gastronomiebetriebe
in der Steiermark und daruber hinaus.

Das Unternehmen hat
sich auf die Planung,
den Verkauf und den um-
fassenden Service von pro-
fessioneller  Gastronomie-
technik  spezialisiert und
Uberzeugt durch langjahrige
Erfahrung sowie regionalen
Bezug.

In den vergangenen Jahren
wurden bedeutende Schritte
unternommen, um Leistun-
gen und den Service kontinu-
ierlich zu verbessern. Im Jahr
2014 erfolgte der Standort-
wechsel von Graz nach Zelt-
weg, der den Grundstein fur
die weitere Entwicklung legte.
Bereits 2018 entstand aus ei-

ner zunachst provisorischen
Halle eine moderne Werk-
statt inklusive Ersatzteillager
— ein wichtiger Meilenstein
zur Optimierung der Ablaufe
und Kundenzufriedenheit. Im
Jahr 2020 wurden sowohl der
Schauraum als auch die Bu-
roraumlichkeiten  erweitert,
um den Kund:innen eine noch
ansprechendere und effizi-
entere Umgebung bieten zu
kdénnen. 2024 wurde die Smart
Kitchen eroffnet, das erste
Gastronomietrainingscenter
im Murtal.

MaRgeschneiderte Lésung
fir jede Gastronomie. GTW
bietet ein breites Portfolio an

hochwertigen Produkten und
Dienstleistungen, die speziell
auf die Bedurfnisse von Grof-
kichen und Gastronomie-
betrieben abgestimmt sind:
GroRkuchentechnik, Spul- und
Kuhitechnik, hochwertige Kaf-
feemaschinen sowie moder-
ne Kassensysteme. Zuséatz-
lich werden Spezialldsungen
in der Wassertechnik und ein
umfangreiches Zubehdrsorti-
ment angeboten, das den
Gastronomiealltag erleichtert.

Smart Kitchen. Ein beson-
deres Highlight ist das fir-
meneigene Smart  Kitchen
Trainingscenter. Hier finden
Live-Kochveranstaltungen

statt, bei denen neueste Ku-
chentechnik und effiziente Ar-
beitsablaufe gezeigt und direkt
vor Ort ausprobiert werden
kénnen. Dieses Angebot ist fur
Kund:innen gratis.

Service und Kundennéhe.
Das Team von GTW legt gro-
Ren Wert auf persénlichen
Service und kompetente
Beratung — von der individuel-
len Kuchenplanung bis zum
schnellen und zuverlassigen
Service vor Ort. Durch die
enge Zusammenarbeit mit be-
kannten Marken und die lang-
jahrige Erfahrung garantiert
GTW Qualitat und Effizienz fur
jeden Gastronomiebetrieb.

FOTO: YULIA OGNEVA
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Die
LIVE-Koch-

veranstaltungen L4

sind bei
Kund:innen
beliebt.

4

Die einladenden Raumlichkeiten der
Smart Kitchen. Diese werden nicht nur fiir
die LIVE-Kochveranstaltungen, sondern
auch fiir Besprechungen genutzt.
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KITCHEN B et

Der Besprechungs-und
Schauraum der GTW

INFO

Smart Kitchen
LIVE-Kochveranstaltungen:
24.06.,16.09.,18.11.

von 14:00-16:30 Uhr

Begrenzte Teilnehmer-
anzahl—Anmeldung unbe-
dingt erforderlich unter
birgit.wolf@gtw-
gastrotechnik.at

oder 03577/22 800 660
https://gtw-gastrotechnik.at/
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Wo Technik auf

Teamageist trifft

Seit elf Jahren ist Birgit Wolf eine feste Grofbe im Team der GTW. Mit ihrer
souveranen Art, ihrem Organisationstalent und einem sicheren Gespur fur
effiziente Ablaufe hat sie das Tagesgeschaft stets fest im Griff —genauso wie
ihre mannlichen Kollegen. Wir haben nachgefragt ...

Rein das Beste: Was schatzt
du an deiner Arbeit — und was
ist dir bei der Zusammenar-
beit mit Kund:innen wichtig?

Birgit Wolf: Ich mag die Mi-
schung aus Technik und
Menschenkontakt. Auch im
Back-Office  bekomme ich
mit, was drauf’en passiert —
und wie wichtig es ist, schnell
und zuverlassig zu reagieren.
Kein Tag ist gleich: Man muss
mitdenken, anpacken und un-
kompliziert zusammenarbei-
ten. Gute Zusammenarbeit
bedeutet fuUr mich: ehrlich,
verlasslich und unkompliziert
zu sein. In der Gastronomie
sind Schnelligkeit, Mitdenken
und eigenstandiges Handeln
entscheidend.

Rein das Beste: GTW ist be-
kannt fiir technische Kompe-
tenz und moderne L6ésungen
in der Gastronomie. Was sind
derzeit die spannendsten
Entwicklungen in diesem Be-
reich?

Birgit Wolf: Ich finde gerade
die Digitalisierung und smarte
Vernetzung in der Gastrono-
mietechnik total spannend.
Fernsteuerbare, mitdenken-
de Gerate erleichtern den All-
tag. Nachhaltige, energiespa-
rende Technik ist zudem gut
fur Umwelt und Geldbeutel.

Rein das Beste: Du arbeitest
in einer Branche, die iiberwie-

gend von Méannern dominiert
wird. Wie nimmst du deine
Rolle als Frau wahr? Und was
wiirdest du jungen Frauen
mitgeben, die sich fiir techni-
sche Berufe interessieren?

Birgit Wolf: Ich arbeite in ei-
nem Team mit 10 Mannern
und schatze den respektvol-
len Umgang sehr. Jeder bringt
seine Starken ein — unabhan-
gig vom Geschlecht. Auch
wenn ich mich manchmal
beweisen muss, sehe ich das
als Chance. Jungen Frauen
wlrde ich raten — traut euch!
Technik ist kein ,Mannerclub”
—es geht nicht darum, perfekt
zu sein, sondern neugierig zu
bleiben und dazuzulernen.

Rein das Beste: Letztes Jahr
wurde die SMART KITCHEN

"'

eréffnet. Was kénnen Kund:in-
nen erwarten?

Birgit Wolf: Unsere Kund:in-
nen haben die Modlichkeit,
die Gerate direkt vor Ort
live zu erleben. Auf Wunsch
kénnen die Ablaufe individu-
ell auf Ihren Kichenbetrieb
angepasst und gemeinsam
mit lhrem Kichenteam ge-
testet werden. So stellen
wir sicher, dass Sie mit den
gekauften Geraten rundum
zufrieden sind.

Rein das Beste: Gibt es in
den kommenden Monaten
Projekte, auf die du dich be-
sonders freust?

Birgit Wolf: Die Servicebe-
richte der Techniker wer-
den kunftig digital Uber eine
App erfasst statt auf Papier.

Das spart Zeit, ermdglicht
schnellere Ruckmeldungen
an Kund:innenund beschleu-
nigt die weitere Einsatzpla-
nung, Ersatzteilbestellung
und Verrechnung.

Rein das Beste: Wenn du auf
die letzten Jahre =zuriick-
blickst, worauf bist du be-
sonders stolz?

Birgit Wolf: Die letzten Jah-
re wurden sehr viele Meilen-
steine gesetzt. Der Stand-
ortwechsel 2014 von Graz
nach Zeltweg. Aus einer pro-
visorischen Halle entstand
2018 die Werkstatt bzw. das
Ersatzteillager. 2020 wurde
unser Schauraum und die
BUroraumlichkeiten
tert und last but not least
naturlich die Erdffnung der
Smart Kitchen im Jahr 2024.
Wir sind besonders stolz,
dass wir das erste Gastrono-
mietrainingscenter im Murtal
prasentieren kdnnen.

erwei-

Rein das Beste: Und zum
Schluss — was ist dir lieber?
Ein Kaffee aus dem Vollau-
tomaten oder ein frisch ge-
zapftes Bier?

Birgit Wolf: Eines soll das
andere nicht ausschlielten
— ich beginne den Tag mit
einem perfekten Kaffee aus
dem  GTW-Vollautomaten
und beende den Tag mit rein
dem besten Bier!

FOTO: MURAUER BIER
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Gemeinsames Engagement
fur Nachhaltigkeit

Seit Februar 2025 stattet die Salesianer Gruppe die Brauerei
Murau mit ihrer nachhaltigen Textilkollektion , Greenline” aus.

iese Kollektion vereint verant-
wortungsvolle Berufskleidung mit
einem modernen Mischgewebe, beste-
hendaus 65 % recyceltem Polyester und
35 % Fairtrade-zertifizierter Baumwolle.

Die Salesianer Gruppe, ein fihrender
Anbieter von Miettextilien, unterstitzt

Unternehmen bei der Umsetzung
nachhaltiger Textillésungen und wurde
mehrfach fiir ihre Leistungen in den Be-
reichen Energieeffizienz und Umwelt-
management ausgezeichnet.

Die Kooperation mit der Brauerei Murau
—bekannt flr ihre klimaneutrale Bierpro-
duktion — zeigt beispielhaft, wie regio-

nale Unternehmen gemeinsam Verant-
wortung fir Umwelt und Gesellschaft
Ubernehmen. Durch die Verbindung von
umweltfreundlichem Textilmanage-
ment und nachhaltiger Bierherstellung
setzen beide Partner ein starkes Zei-
chen fiir gelebte Nachhaltigkeit in der
Steiermark.

e
e

Bier—je nach Stil—bis zu 50
Tagelanggartund lagert?
Indieser Zeit entsteht
natlrliches CO2, das bei der
Garung freigesetzt wird.
Die Brauerei Murau nutzt
diesen Prozess besonders
effizient: Schon seit 1982
wird das entstehende CO:2
1 aufgefangen undfur die
+| Herstellung der Mureli
| Limonaden verwendet.
g Dankdieses geschlossenen

S il ¢ : b - i Kreislaufs kann die Brauerei
RathiaSNell (e bPHdet Salesianery L3 I 90%inres COx-Bedarfs
elt=und Nachhaltigkeitsbeauftragten = selbst decken.




Zehn Brauereien griindeten
2021 die Vereinigung. v.l.:
Karl Trojan (Bierbrauerei
Schrems), Josef Rieberer
(Brauerei Murau), Josef Sig|
(Trumer Privatbrauerei),
Hubert Stohr (Brauerei
Schloss Eggenberg), Heinz
Huber (Mohrenbrauerei),
Ewald P6schko (Braucommu-
ne in Freistadt), Klaus Méller
(Privatbrauerei Hirt), Heinrich
Dieter Kiener (Stieglbraue-

rei), Siegfried Menz (Ottak-
ringer Brauerei), Karl Schwarz
(Privatbrauerei Zwettl)

Vereinigung der osterreichischen

Privatbrauereien

Zu 100 % selbstbestimmt sowie wirtschaftlich und finanziell unabhangig.
Zu 100 % in osterreichischer Hand. Zu 100 % echt und authentisch.

mm
sterreich ist ein Land

mit einer einzigartigen
Bierkultur — gepragt von zahl-
reichen privat gefuhrten Brau-
ereien, die seit Generationen
authentische Biere mit regio-
nalen Zutaten und handwerkli-
cher Sorgfalt herstellen. Doch
der heimische Biermarkt ist
heute stark von internationa-
len GrolRkonzernen dominiert:

Bereits sechs von zehn ver-
kauften Bieren stammen von
internationalen Konzernen.
Um hier ein klares Zeichen
fur Unabhangigkeit, Qualitat
und Regionalitdt zu setzen,
haben sich seit 2021 Gsterrei-
chische Privatbrauereien zur
Vereinigung .Unabhangige
Privatbrauereien Osterreichs"
zusammengeschlossen.

FOTOS: ANNA STOCHER
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Herkunfts-Siegel  schafft
Transparenz. Mittlerwei-
le gehodren dieser Vereini-
gung 46 Brauereien an, vor
allem kleine und mittelgrolte
Betriebe, die ihre Traditi-
on bewahren und regiona-
le  Wertschoépfung sichern.
Als sichtbares Zeichen die-
ser Unabhangigkeit kenn-
zeichnet seit 2021 ein Her-
kunfts-Siegel die Biere, die
von diesen 100 % eigenstan-
digen und osterreichischen
Privatbrauereien stammen.
Es signalisiert den Kon-
sument:innen auf den ersten
Blick: Dieses Bier stammt
von einer echten, unabhan-
gigen Brauerei in Osterreich,
die keine Verflechtungen mit
internationalen  Konzernen
hat. Privatbrauereien tragen

-

St

-

b =l

als Arbeitgeber in landlichen
Regionen zur Erhaltung von
Arbeitsplatzen bei und zah-
len Steuern, die dem Ge-
meinwohl  zugutekommen.
Gerade in Zeiten zunehmen-
der Globalisierung gewin-
nen Werte wie Regionalitat,
Nachhaltigkeit und Vielfalt
wieder an Bedeutung.

Mit dem Herkunfts-Siegel
schaffen die ,Unabhan-
gigen Privatbrauereien Os-
terreichs” Transparenz fur
bewusste Biergenielser:innen
und férdern die lebendige
Biervielfalt, die Osterreich so
besonders macht. Fur alle, die
echten Biergeschmack aus
heimischer Hand schatzen,
ist das Siegel eine verlassli-
che Orientierungshilfe beim
Einkauf.

Beide Logos —Murauer Bier und Privatbrauerei—
sind heute gleichwertige Bestandteile der
Markenkommunikation bei Murauer Bier.
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TREFFEN SICH DRE|
oSTERREICHISCHE
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Josef Rieberer (Geschéftsfiihrender Vorstand Brauerei Murau), Evelyn Schweinzger (GF Erlebnisregion Siidsteiermark),
Landeshauptmann Mario Kunasek, Michael Feiertag (GF STG/Steirischer Tourismus und Standortmarketing GmbH)
und Sterne- und Haubenkoch Richard Rauch.

Steiermark Fruhling in Wien

Erstmals war die Brauerei Murau offizieller Hauptlieferant
dieses beliebten Events und brachte das steirische
Lebensgefuhl mitten in die Bundeshauptstadt.

Die Veranstaltung, die
als groRter  Steier-
mark-Auftritt in Wien gilt,
begeisterte Uber 4,5 Tage
hinweg zahlreiche = G&s-
te mit steirischer Kulinarik,
Kultur und  Gastfreund-
schaft. Organisiert wird das
Event von der Steirischen
Tourismus und Standort-
marketing GmbH (STG) in
Zusammenarbeit mit den
elf Erlebnisregionen. Die
Erfolgsgeschichte des Stei-
ermark Frthlings spricht fur
sich: Bereits 3,2 Millionen
Besucher:iinnen lielen sich
in den letzten 25 Jahren von
der Steiermarkin Wien inspi-
rieren.

.Eshatunsriesig gefreut, als
offizieller Partner beim Stei-
ermark Fruhling in Wien da-
bei sein zu durfen. Seit 1495

Besuch aus der Heimat — der Geldgerbier-Club Murau und
LH-Stellvertreterin Manuela Kohm schauten vorbei.

brauen wir mit Leidenschaft,
bester Qualitat und echter
steirischer Hingabe. Unse-
re Biere stehen fur Heimat,
Geschmack und Gesellig-
keit — genau das wollten wir
den Besucher:iinnen naher-
bringen”, sagte Josef Rie-

berer, Geschaftsfuhren-
der Vorstand der Brauerei
Murau.

Mit Murauer Bier als Haupt-
lieferant wurde der Steier-
mark Frihling 2025 zu einem
besonderen Genuss — ganz
im Zeichen echter steiri-

Offizielle Vertragsunter-
zeichnung bei der Presse-
konferenzim Marz.

Nici Schmidhofer (l.) und Kati
Ofner begleiteten feierlich
den offiziellen Bieranstich.



f FRISCH VERZAPFTES KABARETT \

> ) Zwei Kiinstler*innen, eine Bihne

und ein Fass voller Pointen,

Termine: dafiir ohne Boden!

. In ihrem Kabarett-Programm

18. 07. 2025 iy schenken Sophie B. Stocker und
Lukas Wachernig ordentlich ein:

29. 08. 2025 Mal spritzig, mal herb, aber immer
mit Schaumkrone und

19. 09. 2023 sarkastisch im Abgang.

jeweils 19:30 Uhr Ob Stammtisch-Philosophie oder

Kneipen-Katastrophen -
das Murauer Flascherltheater

flurauer L o
0/, wird eine monatliche Bier-Soap,
s\\”}/// die keinen Krug und kein Auge
= ,.% trocken lasst.

EINTRITT FREI! WIR FREUEN UNS AUF IHR KOMMEN!
BIERAPOTHEKE MURAU | ANNA NEUMANN STRASSE 34 | 8850 MURAU

Alle Abfahrten vom
m BAHNHOF MURAU:
Abfahrten 23:30 | 01:30 €5,00
Ja//e Muraner Brey * Murau - Tamsweg

B I E R Murau - Niederwolz - Unzmarkt - Neumarkt - St. Lambrecht

Murau - Ranten - Krakau
STA DT ¢ Murau - St. Peter am Kammersberg - Oberwélz
SAMSTAG:

e Murau - Tamsweg 23:30 | 01:00 | 02:30
MURAU e Murau - St. Lambrecht - Neumarkt 22:00|00:00 | 01:30
e Murau - Krakau 21:00 | 23:00 | 01:00

1. - 12. Juli 2025

Heimbringer NIGHTLINE: ab 21:15 im Std-Takt bis 02:15
Shu
Ziel,

tt,e ¢ Murau - Ranten - Schéder - St. Peter am Kammersberg -
Y Oberwélz - Niederwélz

¢ Murau - Judenburg - Zeltweg - Knittelfeld
¢ Murau - Unzmarkt

¢ Murau - St. Georgen ob Judenburg - P6ls - Méderbrugg




Schicken auch Sie uns lhre Erlebnisse mit Murauer Bier!
natalie.schwarzl@murauerbier.at
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Murauer Bier auf grof3er
Mission—sogar in Japan!

Dass Murauer Bier nicht nur in der heimischen Region hervor-
ragend schmeckt, beweist derzeit eine ganz besondere Reise:
Am nérdlichsten Punkt Japans, am Cap Soya, fiel der Start-
schuss zur diesjahrigen Charity-Radfernfahrt von Gerald H.
—und mit dabei: Murauer Bier! Von Nord nach Sud, Uber 3.000

Kilometer quer durch Japan, tritt Gerald kréaftigin die Pedale —fur
den guten Zweck. Jeder gefahrene Kilometer unterstutzt gleich

drei Herzensprojekte: den Verein ,Gemeinsam flr Neumarkt”,

die ,Lebenshilfe Murau” sowie die ,Kleinen Helden" im Raum
Munchen. Jeder Kilometer zahlt. Jeder Beitrag hilft. Danke fur
dieses groRartige Engagement!
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Edlseer Almfest
in Birkfeld

Das Edlseer Aimfest Anfang Maiin Birk-
feld war ein voller Erfolg. Bei strahlendem
Sonnenschein und blitzblauem Himmel
wurde ausgelassen gefeiert, getanzt und
das beste steirische Marzenbier genossen.
Mit ausverkauftem Haus kamen insgesamt
1.000 begeisterte Fans aus dem gesamten
deutschsprachigen Raum zum Fest und
sorgten fUr eine unvergessliche Stimmung.
Ein echtes Highlight fur alle Besucher:innen.

FOTOS: GERALD HORN, BEPO, ISTOCK.COM/IRA SHTOINA
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Rein das Beste

FR. 11. 07. 2025 - Raffaltplatz
Mountain Crew - Beat Club Graz - Silvio Samoni

SA. 12. 07. 2025 - Raffaltplatz
Maite Kelly - Nino de Angelo - Charly Brunner & Simone

Anna-Sophie & Band - Alle Achtung - Johnny Logan
Die Pagger Buam - Matakustix - Die Siidsteirer - DeZwa

Schillerplatz
Junge Paldauer - ZPUR - Die Zillertaler Musikanten

Die EdIseer - Oliver Haidt - Alpenoberkrainer - Die Lauser
Oberkrainer Power - Buamteifl - Sulmtal Express - MiBebner Trio

Schwarzenberg/Lercher
Rinegger Quintett - Kreischberg Musikanten

Natascha - das Steirermadl - Die Specky‘s - Rantner Power
Die Seckauer - Blosna Hoit - Postradlschwung

Rindermarkt
Erebos - Groamat - Ice Cream Escalation

Overhills - Flo Hage - Nico Kristoferitsch
The Roaring Sixties Company - Murtal 5 - Greim Brass

Postbriicke/Rottensteiner
Die Ersthelfer - Die Kaiser

[ )
1. - 12.
U RA 2025 Osterreichische Post AG Info.Mail W Entgelt bezahlt

Brauerei Murau eGen, Raffaltplatz 19-23, 8850 Murau

SCAN ME!
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