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EDITORIAL

Werte Leser:innen!

Mit groRer Freude dirfen wir
bekanntgeben, dass das of-
fene Buch — unser Umwelt-
bericht — nun vorliegt. Dieses
Dokument steht exempla-
risch fur das, was die Brauerei
Murau seit jeher auszeichnet:
Verantwortung, Weitblick und
eine tiefe  Verbundenheit
mit unserer Region und der
Umwelt.

Als Genossenschaft leben wir
Nachhaltigkeit nicht nur in der
Produktion, sondern auch im
Denken und Handeln — Tag
fur Tag. Der aktuelle Bericht
zeigt eindrucksvoll, wie wir
unsere 6kologische Ver-
antwortung wahrneh-

men und stetig dar-

an arbeiten, unsere
Prozesse noch um-
weltfreundlicher zu

gestalten.

Danke, dass Sie

mit lhrer Entschei-

dung fur unser Bier

diesen Weg mit uns

gehen. Ihr Vertrau-

en und lhre Unter-
stdtzung ermoglichen

es, dass wir als Brauerei

auch in Zukunft ein ak-
tives Vorbild fur gelebten
Umweltschutz sein kbnnen.

HOPFEN&MALZ,
GOTTERHALT'S!

Johann Lassacher
VorstandsObmann

Preis fiir
langjahrige
Produktqualitat

Produkt
Im Fokus

Murauer Jubilaums-Edition —
530 Jahre Brautradition trifft Moderne

TN R

eit 1495 wird in Murau
Bier gebraut — eine be-
eindruckende  530-jahrige
Erfolgsgeschichte, gepragt
von Handwerk, Leiden-
schaft und hochster

Qualitédt. Eine Ge-

schichte, die sich

Uber Jahrhunderte

Die Zutaten fiir hinweg  bewahrt

das beste steirische hat und dennoch

Marzenbier: Wasser immer offen fur

aus dem hauseigenen neue Impulse war.

Brunnen, Gersten- Zum Jubildum

malz aus den ) )

N ehren wir diese
Bezirken Murau W | d di

und Murtal und ureein un '

Tradition und bli-

cken zugleich nach

vorne. ,Tradition be-
deutet nicht, die Zeit
stillzulegen oder an
Altem festzuhalten. Tra-
dition ist vielmehr ein wert-
volles Erbe, das wir mit Stolz
bewahren, weiterentwickeln
und mit frischen Ideen be-
reichern. Wahre Tradition

feinster Hopfen.
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Grundlegende Richtung: Prasentation und Information tiber Dienstleistungen, Produkte und Veranstaltungen der Brauerei Murau.



lebt davon, das Beste aus der
Vergangenheit  mitzuneh-
men und mutigneue Wegein
die Zukunft zu beschreiten”,
betont geschaftsfuhrender
Vorstand Josef Rieberer.

Murauer Méarzen & Murau-
er Alkoholfrei. Im histori-
schen Retro-Look, der die
Wurzeln ehrt. Zu diesem
besonderen Anlass prasen-
tiert die Brauerei Murau eine
exklusive Jubilaums-Edition
des beliebten Marzenbieres
und alkoholfreien Bieres. Mit
speziell gestalteten
Sonderetikette vereint sie
Vergangenheit und Gegen-
wart auf einzigartige Weise:
Das historische ,M" aus dem
urspringlichen  Schriftzug
kehrt zurlck —modern inter-
pretiert und mit einem De-
sign, das Geschichte atmet.
So wird die Braugeschichte
von den Anfangen bis in die
Gegenwart erzahlt und
gleichzeitig wird ein

einer

DAS MURAUER

ALKOHOLFRE]

Das Murauer
Alkoholfrei
besticht durch
seinen ausge-
wogenen Bier-
geschmack und
seine erfrischende
Hopfennote.

Es steht fir
unbeschwerten
Genuss, denn
100 ml haben nur
11 Kilokalorien.

Zeichen fur die Zukunft ge-
setzt. Ein Design, das Her-
kunft und Fortschritt vereint,
das zugleich die Tradition be-
wahrt und Moderne lebt. Ein
Bier, das Geschichte atmet
—wie damals, wie heute! Rein
das Beste.

zitro&bier Radler. Im neu-
en Design, das zeigt, dass
Tradition auch frisch und
modern sein kann. Das Bier-
mischgetrank zitro&bier ist

schon seit 2010 ein erfri-
schender Klassiker — doch
wahre Klassiker bleiben nicht
stehen, sie entwickeln sich
weiter. Mit seinem unver-
wechselbaren  Geschmack
begeistert der Radler seit
jeher Generationen. Jetzt
prasentiert er sich in einem
neuen, mutigen Look, der
seine erfrischende Leich-
tigkeit noch starker in den
Mittelpunkt rtckt. Das be-
wahrte Rezept trifft auf ein
innovatives Design — mo-
dern, frech und einzigartig.
Ein Statement, das beweist:
Tradition muss nicht altmo-

disch sein — sie kann auch
neu gedacht werden.

Das Retro-Design ehrt die
Vergangenheit, das Rad-
ler-Design steht fur Weiter-
entwicklung, aber alles bleibt
Murauer Bier. Zwei Designs,
ein Versprechen: Rein das
Beste.

Die Jubildums-Editionen mit
neuem Etikettendesign wer-
den ab April abgefillt - in
0,3-Liter-Mehrweg- und Ein-
wegflaschen. Erhaltlich sind
sie dann in allen Murauer-
Bier-Depots sowie in aus-
gewahlten Gastronomiebe-
trieben.

ZITRO&BIER

Ein spritziges,
naturtriibes
Biermischgetrank
mit 40 % Vollbier
Murauer Marzen
und 60 % natur-
triiber Zitronen-
limonade. Zusam-
men ergibt es
einen beispiel-
losen Geschmack.




AUFSICHTSRAT

Sehr geehrte
Kund:innen!

Die Néhe zu unseren Part-
ner:innen und Kund:innen ist
fur uns mehr als ein Erfolgs-
faktor — sie ist Teil unserer
Haltung. Umso mehr freut
es uns, dass wir mit unserem
Standort in Brunn am Gebir-
ge seit nunmehr zwei Jahren
auch in der Region Wien und
Niederdsterreich ein Zuhau-
se gefunden haben.

Dieser Schritt war und ist ein
klares Bekenntnis: zur Region
als Markt, als Begegnungs-
raum und als Blhne fur unser
Murauer Bier. Unser Buro ist
dabei weit mehr als nur ein
Arbeitsplatz — es ist Treff-
punkt, Verkostungsraum,
Servicestelle und Ausdruck
unserer Philosophie: regio-
nal, nachhaltig und ganz nah
dran.

Mit dem engagierten Ver-
triebsteam vor Ort haben
wir nicht nur neue Wege der
Kundenbetreuung erdéffnet,
sondern auch Raum ge-
schaffen flir Austausch, Be-
ratung und Erlebnisse rund
ums Bier.

Wir freuen uns auf viele wei-
tere persoénliche Begegnun-
gen, gute Gesprdche — und
darauf, gemeinsam mit lhnen
weiter zu wachsen.

vida kide T

Michael Leitner-Fidler
Aufsichtsratsvorsitzender

Foto aus dem Jahr 2015 —auch

heuer rechnet die Brauerei
Murau wieder mit einer vollen

Stadt und rund 15.000 Gasten.

|erstadtfest
025

Gemeinsam mit Gésten
aus nah und fern feiert die
Brauerei 530 Jahre Murauer
Brautradition — mit einem
einzigartigen Fest voller Mu-
sik, Geselligkeit und Genuss.

Murau wird zur Festhoch-
burg. Mit funf BUhnen in
der malerischen Altstadt
bietet das Bierstadtfest ein
vielseitiges Programm, das
fur jeden Geschmack etwas
bereithalt. Ob traditionelle
Volksmusik,  mitreilsender
Schlager oder moderne
Partyhits — auf den Buhnen
stehen 41 nationale und re-
gionale Kunstlerinnen, die
fur beste Unterhaltung sor-
gen. Erstmals gibt es in die-
sem Jahr das Murelli-Land,

Nach einer langen Pause ist es endlich
wieder soweit: Am 11.und 12. Juli
2025 ladt die Brauerei Murau zum
traditionellen Bierstadtfest einl!

eine eigene Erlebniswelt
fur Kinder! Hier wartet ein
vielfaltiges Programm mit
spannenden Spielen, kreati-
ven Mitmach-Stationen und
jeder Menge Spaf® — damit
auch die jungsten Gaste ei-
nen unvergesslichen Fest-
besuch erleben kénnen.

Nachhaltigkeit im Mit-
telpunkt. Als Brauerei mit
Verantwortung setzt diese
auch beim Bierstadtfest auf
Nachhaltigkeit: keine Ein-
weggebinde, keine Plastik-
becher — stattdessen wie-
derbeflillbare Tonkrlige und
Mehrwegbecher. Regionale

Partner sorgen zudem fur
kurze Transportwege und
nachhaltige Wertschépfung.

Musik & Genuss bei freiem
Eintritt. Ein hochkaratiges
Line-up erwartet die Besu-
cher:innen: Mountain Crew,
Maite Kelly, Nino de Angelo,
die Edlseer, Alle Achtung,
Matakustik, die Lauser, die
Stdsteirer, Charly Brunner &
Simone, Johnny Logan und
viele mehr sorgen fur eine
unvergessliche Stimmung.

.Nach der langen Pause
kénnen wir es kaum er-
warten, endlich wieder ge-
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meinsam mit unseren Be-
sucherinnen dieses ganz
besondere Fest zu feiern.
Das Bierstadtfest ist fUr uns
nicht nur eine Tradition, son-
dern ein echtes Highlight,
bei dem wir unsere Leiden-
schaft fur Bier, Regionalitat
und Geselligkeit mit allen

) bu.r

teilen kénnen”, erklart Josef
Rieberer, geschaftsfuhren-
der Vorstand der Brauerei
Murau.

Das Murauer Bierstadtfest
im Uberblick:

@ 41 Kunstleriinnen auf funf
BlUhnen

thif |
‘.l' !f"_lr

® 4 feierliche Bieranstiche
als offizieller Startschuss

® 20 Musikkapellen sorgen
fur traditionelle Festatmo-
sphare

® 2 Tage lang gratis Murauer
Bier fUr nur 35 Euro

olintain Crew:
eadliner am Freitag
_ _#0:30 Uhr |

; E[ihne
R |

Anfang Februar wurde das
Programm der Offentlichkeit
vorgestellt. v.l.: Lukas Benc-
sics MA, BSc (GF Tourismus-
verband Murau), Mag. Fritz
Sperl (BH Murau), Claudia
Unterweger und Bettina
Lindschinger (OK-Team),
JosefRieberer (geschéfts-
fiilhrender Vorstand Brauerei
Murau), Mag. Natalie Schwarzl
(OK-Team), Thomas Kalcher
(Bgm. Murau)

Headliner am Samstag ab
20:30 Uhr | Raffaltplatz Biihne:
Maite Kelly

® 2 Tage lang gratis Murelli
Limonade fur nur 10 Euro

Das gesamte Programm
finden Sie unter:
www.murauerbier.at/
bierstadtfest2025/

Doch was wiére ein Bierstadtfest ohne
den Murauer Bierstadtfestkrug? Mit dem
Bierstadtfestkrug haben Besucher:innen
die Méglichkeit, zwei Tage lang unbe-
grenzt Murauer Bier nachfiillen zu lassen
und das Fest in vollen Ziigen zu geniefen.
Der Krug ist fiir 35 Euro erhéltlich—im
Online Shop, den Depot-Shops, der Brau-
erei der Sinne sowie der Bier Apotheke.



GESCHAFTS-
FUHRUNG

Liebe Leserinnen
und Leser,

es ist uns eine besondere
Freude, Sie zum Bierstadt-
fest 2025 in unsere schéne
Heimatstadt Murau einzula-
den! Wir blicken voller Stolz
auf eine lange Tradition der
Braukunst, die unser Bier zu
einem wahren Genuss fur
alle Liebhaber des guten
Geschmacks gemacht hat.
In diesem Jahr méchten wir
gemeinsam mit |hnen ein
besonderes Fest feiern —
530 Jahre Murauer Bier, ein
Fest, das die Freude an hand-
werklich gebrautem Bier und
die lebendige Kultur unserer
Region vereint.

Das Bierstadtfest ist ein
Hoéhepunkt im  kalenda-
rischen Jahr der Brauerei
Murau. Wir haben fuar Sie
ein abwechslungsreiches Pro-
gramm vorbereitet, das kei-
ne Wiinsche offenldsst. Ob
Sie die Vielfalt unseres Biers
genielsen, sich von regiona-
len Kostlichkeiten verwdh-
nen lassen oder einfach die
einzigartige Murauer Gast-
freundschaft erleben méch-
ten — das Bierstadtfest 2025
verspricht ein unvergess-
liches Erlebnis zu werden.

/ /é M%f
T

Josef Rieberer
Geschaftsfuhrender Vorstand

Michael Gopfart
Braumeister Brauerei Murau

Das Umweltteam
der Brauerei Murau

as siebenkopfige Team,

bestehend aus Um-
weltverantwortlichen  aus
unterschiedlichen Betriebs-
bereichen, engagiert sich
intensiv fur die Umsetzung
eines umfassenden Um-
welt- und Nachhaltigkeits-
programmes.

Als funktionstbergreifendes
Gremium steht das Um-
weltteam im Zentrum des
betrieblichen Umweltschut-
zes der Brauerei und trifft
sich alle zwei Monate zur
Umweltteamsitzung.  Ge-

L&

Sieben engagierte Personen

bilden das Umweltteam
der Brauerei Murau:

v.l. unten: Robert Streitberger
(Werkstatt), Josef Rieberer
(geschaftsfiihrender Vorstand)

v.l. mitte: Johann Pfandl
(AuRendienst), Dr. techn.

leitet wird es vom Umwelt-
und Nachhaltigkeitsbeauf-
tragten, DI Dr. techn. Martin
Kaltenegger BSc.

Planen. Analysieren. Durch-
fihren. Das Umweltteam
entwickelt konkrete Mal3-
nahmen zur Energieeinspa-
rung und Ressourcenscho-
nung, dient der Offenlegung
aller umweltrelevanten As-
pekte und agiert als Sprach-
rohr fur alle Mitarbeiter:in-
nen. So koénnen Ideen und
Anregungen aus der gesam-
ten Belegschaft eingebracht,

diskutiert und auf ihre Um-
setzbarkeit gepruft werden.
Zu den Aufgaben des
Teams gehdren regelmali-
ge Kennzahlenanalysen, die
Kontrolle der festgelegten
Malknahmen und interne
Audits an den Depot-Stand-
orten, deren Ergebnisse im
Dialog mit den Standortver-
antwortlichen  umgesetzt
werden. Ein weiterer Fokus
liegt auf der Evaluierung und
Optimierung  abfalltechni-
scher, produktionstechni-
scher und logistischer Pro-
zesse.

Martin Kaltenegger (Umwelt-
und Nachhaltigkeitsbeauf-
tragter) v.l. oben: Brm. Michael
Gopfart (technischer Vorstand),
Georg Bacher (stellv. Depot-
leiter), Karin Schrefl (Leitung
Finanzbuchhaltung)
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Nachhaltig gefragt

Seit September 2023 ist DI Dr. techn. Martin Kaltenegger BSc als Umwelt- und
Nachhaltigkeitsbeauftragter der Brauerei Murau tatig. Im Interview gibt er Einblick
in seinen Aufgabenbereich, erlautert die Nachhaltigkeitsziele der Brauereiund
teilt wertvolle Tipps, wie jeder einen Beitrag zum Klimaschutz leisten kann.

Rein das Beste: Was sind
deine Aufgaben bzw. Ver-
antwortungsbereiche?

Martin Kaltenegger: Haupt-
sachlich bin ich fur die
Sammlung und Interpretie-
rung aller Umweltkennzah-
len verantwortlich, darun-
ter fallen z.B. Wasser- und
Energieverbrauch sowie
Materialeinsatz. Diese Da-
ten dienen als Grundlage
fur das ,Offene Buch”, das
alle drei Jahre veré&ffentlicht
wird. Weiters betreue ich
das Braugerstenprojekt, das
derzeit eine Flache von Uber
420 Hektar und 75 Brau-
gerstenbauern umfasst.

Rein das Beste: Was moti-
viert dich dazu, dich beruf-
lich fiir Nachhaltigkeit ein-
zusetzen?

Martin Kaltenegger: Mein
Interesse an diesem The-
ma wurde bereits in meiner
Schulzeit geweckt, da war
ichunter anderem als ,Ener-
gieinspektor” fur die richtige
Mulltrennung zustandig. Vor
meinem Studium sammelte
ich weitere praktische Er-
fahrungen in einer Kompos-
tieranlage, wo ich hautnah
erlebte, welchen enormen
Mehraufwand es verursacht,
wenn Plastik im Biomull lan-
det.

Rein das Beste: Welche
langfristigen Ziele verfolgt
die Brauerei?

Martin Kaltenegger: Man
kann sagen, dass wir be-
reits grolte Meilensteine er-
reicht haben —insbesondere
durch unsere COz-neutrale

Produktion. Unser obers-
tes Ziel ist die Umstellung
unseres Fuhrparks. Gleich-
zeitig mochten wir unsere

Energieversorgung  weiter
optimieren, indem wir den
Ausbau unserer Photovol-
taik-Anlagen  vorantreiben
und moglicherweise eine
Energiegemeinschaft  ins
Lebenrufen.

Rein das Beste: Welche

Tipps hast du, um einen Bei-
trag gegen den Klimawandel
leisten zu wollen?

Martin Kaltenegger: Ganz
einfache Malinahmen wie
das Ausschalten des Lichts
beim Verlassen eines Rau-
mes oder das Abstellen des
Wassers beim Zahneput-
zen helfen bereits, Energie
und Ressourcen zu sparen.
Zudem habe ich persoénlich
festgestellt, dass moderne
Elektrogerate wie Fernseher
oder Kuhlschranke deutlich
weniger Strom verbrauchen
als altere Gerate. Auch eine
konsequente Mulltrennung
ist wichtig, da sie das Recy-
cling erheblich verbessert.

Rein das Beste: Was ist pri-
vat fiir dich wichtig?

Martin Kaltenegger: Ich bin
am Wochenende bei der
Freiwilligen Feuerwehr als
Kommandant-Stellvertreter
engagiert. Daneben mache
ich sehr gerne Sport. Im
Sommer kann es schon vor-
kommen, dass man mich auf
dem Rad oder in den Bergen
antrifft.

Rein das Beste: Welches
Murauer Bier trinkst du per-
sénlich am liebsten?

Martin Kaltenegger: Mein
Favorit ist das Murauer
11/11. Ich mag die fruchtige
Note des Hopfens sehr, die
kommt bei diesem Bier her-
vorragend zur Geltung.




IHR SERVICEPARTNER
erv IM GASTROBEREICH!
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8740 Zeltweg | Bundesstrafle 62

BeWirb dich jetzt als

SERVICETECHNIKER

(m/w/d) | 38,5 Stunden

WIR BIETEN:
E Eine langfristige Anstellung in einem familiaren Umfeld

B Geregelte Arbeitszeiten
B Flexible Urlaubsplanung
B Eigenes Dienstfahrzeug
B Attraktive Mitarbeiterpreise auf die Produktpalette SCAN MICH

unseres Mutterunternehmens Murauer Bier fiir mehr Infost

b |

8740 Zeltweg, BundesstralRe 62, www.gtw-gastrotechnik.at

aall /77 4 Murauer
&

SMART
KITCHEN

modern - intelligent - effizient
GTW LIVE KOCHVERANSTALTUNGEN IM UBERBLICK:

® 26. April 2025 14:00-16:30 Uhr e 25.September 2025  14:00 -16:30 Uhr

® 26.Juni 2025 14:00 - 16:30 Uhr e 26. November 2025  14:00-16:30 Uhr

Alle unsere Veranstaltungen finden in unserem Gastronomietrainingscenter SMART KITCHEN statt.
Die Veranstaltungen sind fur unsere Kunden kostenlos. Begrenzte Teilnehmeranzahl.
Anmeldung unbedingt erforderlich: birgit.wolf@gtw-gastrotechnik.at oder o 35 77 / 22 800 - 660.
\_ AusschlieBlich fir Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung! )
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GS 1 Sync Award

usgezeichnete Stamm-
daten sind immer ein
Gewinn! Die Brauerei Murau
eGen wurde bei der GS1 In-
terACT in Wien mit dem GS1
Sync Star Award ausgezeich-

net. Dieser Preis wurdigt Un-
ternehmen, die sich durch
herausragende Datenqualitat
im GS1 Sync Stammdaten-
pool auszeichnen. Voraus-
setzungist die eigenstandige,

kontinuierliche Aktualisierung
und  Kennzeichnung von
Artikeldaten. GS1 Sync er-
moglicht  den  effizienten
Austausch von Produktda-
ten fur Lebensmittel und

Barbara Wendelin

(GS1 Austria GmbH),

Peter Doppler (Obmann Stv.
Brauerei Murau), Elisabeth
Knapp (IT-Leitung Brauerei
Murau), Mag. Gregor Herzog
(GF GS1 Austria GmbH)

Near-Food-Artikel. Handel-
spartner wie REWE, SPAR und
METRO profitieren von der
zentralen  Datenbereitstel-
lung und reduzierten Abstim-
mungsaufwanden.

Start fur das Reallabor Murau

Das Reallabor Murau ist
ein Forschungsprojekt
der Holzwelt Murau mit ins-
gesamt 18 Partnern aus der

Region. Ziel ist es, die Regi-
on Murau zu einer stabilen,

ausfallsicheren  100%-Er-
neuerbare-Energie-Region
zu entwickeln. Dabei wird er-
forscht, wie die naturlichen
Ressourcen Wasser, Sonne,
Wind und Biomasse opti-

mal genutzt werden kdnnen
— sowohl fur die regionale
Energieversorgung als auch
zur nachhaltigen Beliefe-
rung von Ballungszentren
mit erneuerbarer Energie.

ALLABOR

Die Brauerei Murau ist als
industrieller Partnerbetrieb
mit dabei.

Die Auftaktveranstaltung
fand Ende 2024 statt.
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“Neue Leitung

inihre Abteilungen:

Gottfried Edlinger (1.)
und Roland Schweiger

£  Beider Brauerei Murau gibt es Veranderungen in
der FUhrungsebene: Die L eitung des gesamten
= WLogistikbereichs und des Schankkundendienstes liegt | SeitJahresbegimverant—
s ~ I wortet Roland Schwei-
nun in neuen Handen. !

> B ger den gesamten Logis-
: tikbereich und fuhrt damit
die grokte Mitarbeitergrup-
pe der Brauerei. Ende 2024
Ubernahm Gottfried Edlinger
die Leitung des Schankkun-
dendienstes. Er sorgt unter

anderem gemeinsam mit

ro n e n o r e n seinem Team dafur, dass
die Schankanlagen unserer

Kund:innen stets in einwand-

EWI N N PI E L frelem Zustand sind. Die
Brauerei Murau winscht bei-

28. Apri| biS 30. September 2025 den viel Erfolg und alles Gute

fur ihre neuen Aufgaben.

Gleichzeitig bedanken wir
uns herzlich bei Roland Mau-
rer fUr sein jahrzehntelanges
BIER-SOFORT-GEWINNE
6er-TRAGER & KISTEN
seinen wohlverdienten Ru-
hestand antritt. Wir schatzen
RE’N DAS BESTE ihren Einsatz und die wert-

Engagement in der Braue-
rei. Ein besonderer Dank gilt
Karl Galler, der nach fast vier
Jahrzehnten in der Brauerei

STEIRISCHE MARZENBIER AUFKAPSELN, Wb dvss 555 volle Arbeit in all den Jahren
GENIESSEN UND GEWINNEN. @murauer_bier und winschen ihnen alles

Gute fur die Zukunft.



Wachstum der
Braugersten-Anbauflachen

mmer mehr Landwirte

setzen auf Braugerste
fur das Murauer Bier: 2024
waren es noch 57, inzwi-
schenbereits 75 —darunter
vier aus dem Bezirk Murau.
Auf 420 Hektar, von Bruck
an der Mur bis nach Murau,
wachst die wertvolle Gers-
te, acht Hektar davon di-
rektim Bezirk Murau. Heuer
erwartet die Brauerei eine
Ernte von rund 2.100 Ton-
nen — ein starkes Zeichen
fur die enge Verbindung
zwischen dem Murauer
Bier und der heimischen
Landwirtschaft.

Das offene Buch

Der Umweltbericht 2024 der Brauerei Murau
spiegelt das kontinuierliche Engagement des
Unternehmens fur okologische Verantwor-
tung und Nachhaltigkeit wider. Die Brauerei
Murau ist verpflichtet alle drei Jahre
eine groRke Umwelterklarung zu
verfassen und dieser Bericht
zeigt eindrucksvoll, wie die
Brauerei aktiv Maltinahmen er-
greift, um die Umweltbelastun-
gen zu reduzieren und als Vorbild
im Bereich der nachhaltigen Produk-
tion zu agieren. Der Bericht ist nicht nur
eine Dokumentation der bisherigen Erfol-
ge, sondern auch ein Blick in die Zukunft, in
der die Brauerei ihre Vorreiterrolle im Umwelt-
schutz weiter ausbauen méochte.

Das offene Buch steht
online unter murauer-
bier.at/nachhaltigkeit/
zum Download bereit.



Die Murauer

Bockbieranstiche

im Herbst

Herbstzeit = Bockbierzeit! Gleich drei Mal wurde das aromatische
Murauer Bockbier in diesem Herbst gebuhrend gefeiert —und jede
Veranstaltung setzte dabei ganz eigene, besondere Akzente.

MURAU: DER KLASSIKER MIT TRADITION

er Auftakt der Bock-

bier-Saison fand — wie
kdbnnte es anders sein — in
Murau statt. Bereits zum
54. Mal luden die Brauerei
Murau und das Brauhaus zu
Murau zum feierlichen Bock-
bieranstich in die WM-Halle
ein. Vor einem gut gelaunten
Publikum erdffneten Blr-
germeister Thomas Kalcher
und der ehemalige Biath-
lon-Star Christoph Sumann
mit einem gekonnten Fass-
anstich die Saison.
FUr musikalische Stimmung
sorgte zunachst die Stadt-
kapelle Murau mit klassi-
scher Blasmusik, bevor ,Die
Rinegger” das Publikum
zum Tanzen und Mitsingen
animierten. Ein besonderes
Highlight des Abends: der
Auftritt der Sangerin Marle-
na Martinelli.

Unter den Gasten
waren auch Robert Reif
(Abgeordneter zum
Steirischen Landtag,
NEOS) sowie die drei
Murauer Testimonials
Katrin Ofner, Sabrina
Simader und Christoph
Sumann (v.l.)

Geschéftsfiihrender Vorstand
JosefRieberer (r.) stieR auf den von
Bgm. Thomas Kalcher (l.) gekonnt
durchgefiihrten Anstich an.



KOBENZ: FEIERLAUNE FU

Seit 2018 hat auch
Kobenz seinen festen
Platz im Bockbierkalender
—und das zu Recht. Bereits
zum funften Mal fand der
Anstich in der Zechnerhal-
le statt, organisiert in Ko-
operation mit dem ,Club

Club 41-Prasident Lorenz
Schmid vorgenommen.
Besonders schon:  Statt
eines fixen Eintritts wur-
de um freiwillige Spenden
gebeten — als Dankeschon
gab's ein Bockbier aufs
Haus. Der Reinerlés kommt

RDEN GUTE

41" und ,Best of Murau
Murtal”. Der Abend be-
gann traditionell mit dem
Auftanz der Bezirkslandju-
gend Knittelfeld und entwi-
ckelte sich rasch zu einem
stimmungsvollen Fest: Die
Band ,Die Fursten” brachte
das Publikum in Bewegung
und auch hier liefs sich Mar-
lena Martinelli als Uberra-
schungsgast feiern.

Der feierliche Anstich wur-
de von Buirgermeisterin
Eva Pickl gemeinsam mit

karitativen Projekten in der
Region zugute.

Michael Gopfart (Brm.
Brauerei Murau), Daniel
Tragner (Obmann Bezirks-
landjugend Knittelfeld),
Roland Rappitsch (best of
Murau/Murtal), Eva Pickl
(Bgm. Kobenz), Mag. Florian
Hampel (GF HAGE Sonder-
maschinenbau), Josef Rie-
berer (geschaftsfiihrender
Vorstand Brauerei Murau),
Lorenz Schmid (Prasident
Club 41), (v.1.)

GRAZ: INNOVATIVER ABSCHLUSS IM DOM IMBERG

Den kronenden  Ab-
schluss der Bockbieran-
stich-Serie bildete ein ech-
tes Highlight: der moderne
Bockbieranstich im Dom im
Berg in Graz. In Zusammen-

arbeit mit  Kraft:dasMurtal” Moderator des
lud die Brauerei Murau zu ei- Abends Bernd
nem Event der besonderen Pratter (r.) wurde

in den Bockbier-
anstich nicht
eingeweiht.

Art in auflergewdhnlichem
Ambiente. Hier traf Traditi-
on auf Innovation: Anstelle
des klassischen Fassanstichs
Uberraschte ein umgebauter
Getrénkeautomat, der frisch
gezapftes Bockbier ausgab —
ein echter Hingucker und Ge-
sprachsthema des Abends.

Musikalisch ~ sorgte ,Beat
Club" fur den passenden
Sound, wahrend die Gaste
kulinarisch von Markus Kon-
rads Team verwohnt wurden.
Unter den Besucher:iinnen
waren zahlreiche Vertre-
terinnen aus Wirtschaft und

Politik sowie viele Student:in-
nen aus der Region Murau/
Murtal, die von  Kraft:das-
Murtal” exklusiv eingeladen
worden waren. Drei Mal ge-
feiert, drei Mal anders — aber
immer im Zeichen unseres
Murauer Bockbiers.

Michael Leitner-Fidler (Aufsichtsratsvorsitzender), Johann
Lassacher (Obmann), Josef Rieberer (geschaftsfiihrender Vor-
stand), Bernd Pratter (Moderator), Mag. Florian Hampel (GF HAGE
Sondermaschinenbaul), Bibiane Puhl (GF Kraft:dasMurtal), (v.l.)



Murauer auch in
Wien zu Hause

Seit 2023 ist die Brauerei Murau mit einem eigenen Burostandortin

Wien vertreten. Am Campus 21, Europaring F14, 2345 Brunn am Gebirge
wurde ein wichtiger Dreh- und Angelpunkt fur den Raum Wien und
Niederdsterreich geschaffen.

Nach einer intensiven
viermonatigen Pla-
nungs- und Umbauphase
konnte der neue Standort
feierlich eréffnet werden.
.Mit unserem engagierten
Team mochten wir eine
zentrale Servicestelle fur
unsere Kund:innen, Getran-
kegrolthandler und Verle-
ger bieten", erklarte Josef
Rieberer, geschaftsfuhren-
der Vorstand der Brauerei
Murau, bei der Eréffnungs-
feier im Oktober 2023.

Nachhaltigkeit und Regio-
nalitdt im Fokus

Bei der Gestaltung der BU-
roraume wurde besonders
auf Regionalitat geachtet.
So kamen fur den Innenaus-
bau vorrangig regionale Pro-
duzentinnen zum Einsatz,
und es wurde bewusst Holz
aus dem Bezirk Murau ver-
wendet. Der Standort dient

Der Standort wird mit seiner modernen Schankanlage auch
gerne fiir Events genutzt.

jedoch nicht nur als Buro-
und Lagerflache, sondern
bietet mit einer modernen
Schankanlage und einladen-
den Sitzmoglichkeiten auch
Raum fur Verkostungen und
Produktprésentationen.

Auch Mag. Franz Grof, Vor-
stand des Osterreichischen
Genossenschaftsverbands
(OGV), zeigt sich begeis-
tert: ,Es ist groRartig, dass
die Brauerei Murau mit die-

sem Standort noch naher an
Wien ruckt. Die Murauer Ge-
nossenschaft ist ein echtes
Vorzeigebeispiel in Sachen
Nachhaltigkeit und Regio-
nalitat.”

Ein lebendiger Treffpunkt
fiir Kund:innen und Partner
Das Vertriebsteam OST hat
sich mittlerweile bestens in
den neuen Raumlichkeiten
eingelebt. Neben wichti-
gen Kund:innenterminen

Das Vertriebsteam OST
v.l.: Johannes Weixelbraun
(Gebiet 0O, NO West

und Nordwest), Erich
Récher (Gebiet NO Siid
und Nordburgenland),
Gerald Doleschel
(Vertriebsleiter Gebiet
Ost und Graz), Ulrich
Burger (Gebiet Wien)

und Jahresgesprachen mit
Getrankegrollhandlern und
Verlegern wurden hier be-
reits einige Murauer Bier-
Events veranstaltet — natdr-
lich immer mit einem Glas
steirischem Marzenbier in
der Hand.

Mit diesem neuen Standort
setzt die Brauerei Murau ein
starkes Zeichen fur die Zu-
kunft und unterstreicht ihre
Prasenz in Wien und Nieder-
Osterreich.

Wenn der AuRendienst nicht
im Einsatz ist, wird hier fleiig
die Buroarbeit erledigt.
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Alles ist moglich. Im abenteuerlichen Murelli-Land.

Das Murelli-Land hat am SA 12.7.25 von 09:30 bis 18:00 fur Grof3 und
Klein im Murauer Stadtpark geoffnet.
Nahere Infos findet ihr unter

Mt prickelnder Unterstutzung von

] =TACTGEMEINDE
e MUR AU (
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Skicross Reiter:

S eit der Saison 2023 ist Murauer Bier stolzer Partner und Sponsor der weltcuptaug-
lichen Cross-Strecke. Jahrlich finden dort insgesamt 20 Rennen statt. Doch auch
abseits von Renn- und Trainingszeiten steht der Crosspark der Offentlichkeit zur
Verfligung. Im Januar 2025 drehte sich hier alles um die Skicross-Weltmeister-
schaften der Damen und Herren, bei dem Murauer Bier hautnah mit dabei war.

FOTOS: NIKLASRATHO4




Wiener
Bierfest

Von 8. bis 11. Mai 2025
verwandelt sich der
Platz ,Am Hof" im Herzen
Wiens erneut in ein wahres
Bierparadies: Das Wiener
Bierfest ladt zum Genielzen,
Verkosten und Verweilen
ein—und die Brauerei Murau
ist natUrlich wieder mit da-
beil

An vier Tagen prasentieren
rund 40 heimische Braue-

reien ihre besten Speziali-
taten — insgesamt stehen
etwa 200 Biersorten zur
Auswahl. Von Donnerstag
bis Samstag jeweils von
11:00 bis 22:00 Uhr und
am Sonntag von 11:00 bis
21:00 Uhr heildt es: durch-
probieren, entdecken und
anstolden. Der Eintritt ist
frei — ein guter Grund mehr,
vorbeizuschauen!

e
>>

Termine:

30. 05. 2025
20. 06. 2025
18. 07. 2025
29. 08. 2025
19. 09. 2025
jeweils 19:30 Uhr
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FRISCH VERZAPFTES KABARETT \

/wei Kiinstler*innen, eine Bithne
und ein Fass voller Pointen,
daftr ohne Boden!

In ihrem Kabarett-Programm
schenken Sophie B. Stocker und
Lukas Wachernig ordentlich ein:
Mal spritzig, mal herb, aber immer
mit Schaumkrone und
sarkastisch im Abgang.

Ob Stammtisch-Philosophie oder
Kneipen-Katastrophen -

das Murauer Flascherltheater
wird eine monatliche Bier-Soap,
die keinen Krug und kein Auge
trocken lasst.

EINTRITT FREI! WIR FREUEN UNS AUF IHR KOMMEN!
BIERAPOTHEKE MURAU | ANNA NEUMANN STRASSE 34 | 8850 MURAU
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Bauernbundball

Am 28. Februar 2025 war es wieder soweit: Der 74. Steirische Bauernbundball
verwandelte die Grazer Stadthalle in einen Treffpunkt voller Tradition, Musik

und steirischer Lebensfreude.

Mit rund 16.000 Gasten
war die Veranstaltung
restlos ausverkauft, und die
Feierlichkeiten dauerten
bis in die frihen Morgen-
stunden. Auch die Brauerei
Murau war erneut mit dabei
und sorgte mit ihrem stei-
rischen Marzenbier sowie
den erfrischenden Murelli
Limonaden fur besten Ge-
nuss. Ein besonderes High-

light in der Messehalle A war
die Murauer Bierstadtfest
Fotoecke, die sich als echter
Publikumsmagnet  erwies:
Uber 3.000 Erinnerungs-
fotos wurden hier von den
Gasten geschossen.

Als grokter Ball Europas
vereint der Steirische Bau-
ernbundball Brauchtum und
Moderne, Dirndl und Leder-
hose mit urbanem Flair. Ne-

Der Ehrentisch der Brauerei Murau

ben mitreifender Live-Mu-
sik und beeindruckenden
Tanzdarbietungen erwartet
die Besucherinnen jedes
Jahr ein kulinarisches Erleb-
nis mit steirischen Speziali-

sich ganz besonders auf das
nachste Jahr: 2026 feiert
der Steirische Bauernbund-
ball sein 75. Jubildaum — ein
Anlass, der noch gréfser und
festlicher begangen wird!

taten.

Die Brauerei Murau be-
gleitet dieses einzigar-
tige Event bereits seit
vielen Jahren mit ihren
Produkten und freut

Trafen sich an der Bierstadt-
fest-Fotoecke: Franz Tonner
(Bauernbundball Direktor, li.);
Anna Sophie (Sangerin), Josef
Rieberer (geschéftsfiihrender
Vorstand Brauerei Murau)

FOTOS: MONIKAWINTER PHOTOGRAPHY, FOTO FISCHER,
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Fasching in Judenburg

Auch in diesem Jahr sorgten die ,Karnevaliens" beim
Faschingsumzug in Judenburg fUr Begeisterung. Wie
bereits vor vier Jahren konnten sie sich den ersten Platz
in der Kategorie der Kleingruppen sichern. Besonders
beeindruckend war der originelle Wagen der Airbauern,
der nicht nur optisch Uberzeugte, sondern auch eine ei-
gens kreierte Sonderetikette fur die 0,5-Liter Murauer
Méarzendose prasentierte.

Schicken auch Sie uns lhre Erlebnisse mit Murauer Bier!
natalie.schwarzl@murauerbier.at

Ein 6er-Tragerl
zum Leben erweckt

In Murau wurde der Fasching auf ganz besondere Weise gefeiert:

Mit viel Kreativitat und Humor verwandelten sich die ,Faschings-
narren” in ein lebensgrofRes Murauer Marzen 6er-Tragerl.
Das originelle Kostim sorgte fur Aufsehen und brachte die

Besucher:innen zum Staunen.

Team-Trainingslager
in Xalo, Spanien

Das VERGE VICC Women's Racing Team absolvierte im
Februar ein intensives Trainingslager in Xalo, Spanien. Sechs
Fahrerinnen und funf Betreuer nutzten die anspruchsvollen
Stralben der Costa Blanca fur gezielte Trainingseinheiten. Mit
dabei: die erfrischenden Murelli Limonaden, die das Team
wahrend der anstrengenden Tage begleiteten.




VERLEIHT FLUUDUGEL.

AUCH MIT DEM GESCHMACK VON WHITE PEACH.

m E]'}IERGY DRIN
Mﬁhl Geist und 't

Osterreichische Post AG Info.Mail W Entgelt bezahlt
Brauerei Murau eGen, Raffaltplatz 19—23, 8850 Murau
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