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centers 

gesund 
Die Bier- 
Apotheke hat 
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Produkt im Fokus
Die beliebten murelli-limonaden 
präsentieren sich im neuen outfit.

Die Brauerei Murau hat ihren 
beliebten Murellis einen neu-
en Look spendiert, der in sei-

ner Frische den Limonaden selbst um 
nichts nachsteht. Herzstück der neuen 
Gestaltungslinie sind sieben Kunst
figuren, die den einzelnen Sorten ihren 
Namen geben und sich auf den Rücken
etiketten in kurzen Episoden vorstel-
len. Zu haben sind die neuen Murellis 
in folgenden Geschmacksrichtungen 
und Figuren: Himbeere (der Skilehrer), 
Zitrone (die Wilde), Orange (die Tro-
pische), Almrausch (der Steirer), Cola  
(der Dracola), Cola-Mix (der Aufge-
weckte) und Maracuja (der Entdecker). 

Hergestellt aus fruchtigem Saft und 
kristallklarem Wasser ist für jeden die 
passende Geschmacksrichtung dabei.

Erfrischend. Die neuen Murelli-Limo-
naden sind in der 0,33-Liter-Mehr-
wegflasche und in der 0,5-Liter-
Mehrwegflasche erhältlich. Der Apfel-
saft und der Orangensaft behalten ihre 
ursprünglichen Etiketten und sind 
nach wie vor in der 1-Liter-Flasche er-
hältlich. Wer Lust auf erfrischende 
Murelli-Limonaden bekommen hat, 
kann diese in allen Murauer Depots, bei 
Murauer Gastronomen und im gut ge-
listeten Einzelhandel beziehen.

Doppelt erfrischend

Manch Erwachsener 
verbindet mit Murelli 

nostalgische Kindheitserinne-
rungen. Unsere Murelli-Limo-
naden kleideten jahrzehnte-
lang die gleichen Etiketten. 
Nun ist die Zeit gekommen, 
uns von dem alten Erschei-
nungsbild zu verabschieden 
und unseren Murelli-Limona-
den ein frisches, modernes 
Outfit zu verleihen, um den 
ästhetischen Anspruch 
unserer bestehenden und 
neuen Kunden zu erfüllen. 
Die Murelli-Limonaden sind 
nun nicht nur im Geschmack, 
sondern auch optisch erfri-
schend und es freut mich 
ganz besonders, dass nach so 
kurzer Zeit bereits große 
Nachfrage nach den neuen 
Stars herrscht. 

HOPFEN & MALZ,  
GOTT ERHALT’S! Neuer Look
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Hermann Maier 
hat sich entschie-
den, seine Funk-

tion als Vorstandsmitglied 
zurückzulegen. Die Braue-
rei Murau möchte ihre An-
erkennung und Wert-
schätzung für seine knapp 
13-jährige engagierte Tä-

tigkeit zum Ausdruck bringen. Her-
mann Maier hat seit 2007 die Bereiche 
Öffentlichkeitsarbeit und Marketing 
verantwortungsbewusst mitgestaltet. 
Während seiner Amtszeit sind zahlrei-
che neue Produkte (u. a. WEISSBIER, 
p&b, z&b, DraCola, Ananas WEISSE, 
hm Radler) eingeführt und viele inten-
sive Projekte (2 Bierstadtfeste, Depoter-
öffnungen, Eröffnung der Brauerei der 
Sinne und der Bier-Apotheke u. v. m.) 
umgesetzt worden. Mit der Verleihung 
des „Staatspreises Werbung“ für die 
Kampagne „Weil ich’s mir verdient hab“ 
fand eines der vielen Projekte nationale 
Anerkennung. Wir wünschen Hermann 
Maier für seine privaten und berufli-
chen Vorhaben rein das Beste!
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Vorstandsmitglied 
Hermann Maier 
tritt zurück

Neu bei uns

Positions- 
Wechsel

Manuel Lambichler 
unterstützt als Fahrver-
käufer engagiert das 
Klagenfurter Team.

Klaus Fuchs wechselt intern 
seinen Aufgabenbereich und 
übernimmt die Funktion des 
Depotleiters in Klagenfurt.

Roland Maurer wechselte 
als ehemaliger Depotleiter 
von Klagenfurt nach Murau, 
wo er seit Jänner als 
Logistikleiter tätig ist.

Anja Steiger ist im Depot 
Zeltweg für die Shop-
Betreuung und den 
Telefonverkauf zuständig.

Arnold Spreitzer ist seit 
Anfang Jänner in der 
Bier-Apotheke der 
„Bier-Apotheker“. 

Robert Streitberger ist 
als neuer Elektriker in 
Murau für Instandhaltung 
und Wartung zuständig.

Marcus Wolfgruber 
bringt als Fahrverkäufer 
im Depot Graz bestes 
Bier zu unseren Kunden.

Christoph Gams 
erweitert kompetent das 
Team in Murau als 
Mechatroniker.

Theresia Gingl sorgt 
gewissenhaft für 
gründliche Sauberkeit in 
der Technik. 

Daniel Tockner beliefert 
vom Depot Zeltweg aus 
mit vollem Einsatz unsere 
Kunden. 

Silke Kübler betreut die 
Besucher der Bierapothe-
ke und der Brauerei der 
Sinne. 

Brauerei inside



4 Rein das Beste

aufsichtsrat

Michael 
Leitner-Fidler
AR-Vorsitzender
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Kapselglück

Seit vielen Jahren schon gibt 
es unser Kronenkorkenge-

winnspiel, das sich großer 
Beliebtheit erfreut. Sofort
gewinne in Form von 6er-
Trägern und Kisten sind bei 
dieser Sales Promotion stets 
fixer Bestandteil. Neben den 
traditionellen Gewinnen 
werden bei jedem Kapselge-
winnspiel weitere attraktive 
Gewinne angeboten. Das 
aktuelle Kapselgewinnspiel 
lässt die Herzen von Edlseer-
Fans höherschlagen: Ab 27. 
April können Sie neben bestem 
Murauer Bier auch ein 
Privatkonzert der Edlseer 
gewinnen. Einfach Kapseln 
mit Buchstaben sammeln, bis 
sich das Wort EDLSEER 
ergibt, und dann an Brauerei 
Murau eGen, Raffaltplatz 
19-23, 8850 Murau senden 
und an der Verlosung teilneh-
men. Wenn Sie beim Bierge-
nuss Ihr Glück herausfordern: 
Im Durchschnitt gewinnt jede 
17. Flasche, wobei die Gewin-
ne per Zufallsprinzip mecha-
nisch verteilt werden. Ich 
wünsche Ihnen viel Glück beim 
Aufkapseln und genussvolle 
Momente mit Murauer Bier!

HOPFEN & MALZ,  
GOTT ERHALT’S!

Nachdem das Bier nach strengen 
Qualitätsanforderungen gebraut und 
abgefüllt worden ist, kommt die Logistik  
ins Spiel – ein breiter Aufgabenbereich,  
der Perfektion und Organisation verlangt.

Das Zentrum 
der Logistik

Disposition 

Depotleitung

Umpackanlage und lager

GesamtleitungDas Herzstück der Logistik 
stellt das Logistikcenter in 
Murau dar, von wo aus die 

Belieferung der Depots, der Geträn-
kehändler und der Zentrallager un-
serer Handelspartner erfolgt. Die 
gesamte Gastronomie sowie die Su-
permärkte der Bezirke Murau und 
Lungau werden ebenfalls direkt be-
liefert. Das Logistikcenter zählt 21 
engagierte und freundliche Mitar-
beiter/innen, die verschiedene Auf-
gaben erfüllen.  

Roland Maurer und Christian Gruber 
arbeiten eng mit Daniel Esser zu-
sammen, der sich kompetent um die 
Disposition von Großkunden, die Be-
lieferung der fünf Depots und um 
Fuhrpark-Angelegenheiten kümmert.

Roland Maurer ist als Gesamt-
Logistik-Leiter das Bindeglied zwi-
schen der Produktion und der Logis-
tik. Er ist für den gesamten Fuhrpark 
der Brauerei und für das Personal in 
den Depots zuständig. 

Christian Gruber ist der Leiter des 
Logistikcenters und für die Planung 
und Einteilung der Auslieferungs-
touren, die Lagerverwaltung, die 
Instandhaltung des Depots, die 
Verwaltung und Auslieferung des 
Festinventars sowie für die Beliefe-
rung von Messen verantwortlich.

Im Logistikcenter werden die Fla-
schen in 6er-Träger und andere Ge-
bindeeinheiten umgepackt. Die Um-
packanlage wird von Wolfgang Bliem 
geleitet und von Johann Güttersber-
ger und Lorenz Horn unterstützt.
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Shop

Sattelzugfahrer

Sauberkeit

Telefonverkauf

Fahrverkäufer

Das Logistikcen-
ter in Murau ist 
nicht nur Lager 
und Vertriebszen-
trale, sondern be-
inhaltet auch ei-
nen einladenden 
Shop mit einer 

großen Auswahl an Bier-Spezialitä-
ten und Merchandising-Artikeln, der 
von Karl Heinz Potocnik gewissen-
haft betreut wird. 

Vom Logistikcenter aus werden mit 
großen Sattelschlepper-LKWs die 
fünf Depots und die Großkunden 
beliefert. Josef Dorfer, Wilhelm Go-
bald, Franz Stolz, Heinz Wedam und 
Klaus Lindschinger sind in ganz Ös-
terreich mit vollem Einsatz und gro-
ßer Achtsamkeit unterwegs und le-
gen täglich bis zu 600 km zurück. 
Manfred Marak kümmert sich um 
die Be- und Entladung der Sattelzüge.

Maria Schlick sorgt dafür, dass  
das Logistikcenter 
und auch der 
Standort Tams-
weg in Glanz er-
strahlen, und 
bringt ihr Dekorati-
onstalent hie und 
da zum Einsatz.

Gudrun Fixl ist für die telefonische 
Kundenbetreuung zuständig und 
nimmt täglich zahlreiche Bestel-
lungen der Kunden entgegen. Mit 
freundlicher Stimme vermittelt sie 
alle notwendigen Informationen.

9 engagierte Fahrverkäufer liefern 
Rein das Beste den Gastwirten 
und Supermärkten: Horst Edlin-
ger, Gerhard Pichelmayer, Man-
fred Schleifer, Ludwig Staber, 
Christoph Stock und Bernhard 
Thanner beginnen bereits früh-
morgens mit der Lieferung. Wolf-
gang Lürzer ist sowohl als Fahr-
verkäufer als auch als Kommissi-
onsbeauftragter im Einsatz.

Zu diesem großen und freundli-
chen Team des Logistikcenters 
zählen auch noch unsere 4 enga-
gierten Fahrverkäufer Manfred 
Aunitz, Karl Stock, Werner Öl-
schützer und Gerhard Pertl, die 
die Lungauer Kunden mit Rein 
das Beste beliefern.

geschäftsführung

Bier auf Rezept 

Anfang Jänner wurde nach 
knapp einjähriger Umbau-

zeit eine besondere Begeg-
nungsstätte im Herzen von 
Murau eröffnet: Nachdem die 
alte Salvator-Apotheke 
ausgedient hat, wurde die Idee 
geboren, in diesen Räumlich-
keiten einen Ort zu schaffen, 
der Biergenuss und Gesund-
heit vereint. Die Umsetzung 
des Projekts hat gezeigt, dass 
diese zwei wesentlichen 
Themen keinen Widerspruch 
ergeben, sondern sich optimal 
ergänzen. Die Wertschöpfung 
dieser neuen Lokalität hat 
dankenswerterweise auch die  
Holzwelt Murau als Leader 
Partner erkannt und ihre 
Unterstützung zur erfolgrei-
chen Umsetzung geleistet. Ein 
Besuch in der Bier-Apotheke 
ermöglicht den Gästen, 
saisonale Bier-Spezialitäten 
aus der Brauerei Murau zu 
genießen und gleichzeitig 
regionale Produkte zu kaufen, 
die der Gesundheit dienen. 
In diesem Sinne: Prost – auf 
Ihre Gesundheit!

HOPFEN & MALZ,  
GOTT ERHALT’S!

Josef Rieberer
Geschäftsführer

Johann Zirn
Geschäftsführer
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Viel Spaß beim 
Wirteskitag

Die perfekten Bedingungen 
auf den Skipisten des 
Kreischbergs, das abwechs-

lungsreiche Show-Programm und die 
guten Wetterbedingungen sorgten 
für einen Rekordansturm auf die Ak-
kreditierungsstelle in der Kreisch-

berghalle. Knapp 2.000 Murauer-
Bier-Kunden genossen beim Wirte
skitag die bestens präparierten Pis-
ten, die originellen Programmpunkte 
sowie die Bewirtung der Kreischberg-
Hütten. Eine stimmungsgeladene 
Après-Ski-Party bis spät in die Nacht 

durfte natürlich auch nicht fehlen. Zu 
den Highlights des Abends zählte die 
Livemusik der Gruppe Smash  und 
der mitreißende Auftritt der Edlseer, 
die  für ein begeistertes, tanzbein-
schwingendes Publikum und beste 
Stimmung  sorgten. 

Alle 2 Jahre bedankt sich Murauer Bier bei seinen  
Wirten und Partnern für die wertvolle Zusammenarbeit  
mit einem Wirteskitag, der mittlerweile bei den Kunden in  
ganz Österreich beliebt ist. 

1. Reihe (v. l. n. r.): Kreischberg-Geschäftsführer Karl Fussi Reinhard 
Kargl. Dr. Moser, Murauer-Bier-GF Josef Rieberer, 2. Reihe (v. l. n. r.): 
AR-Vors. Michael Leitner-Fidler, Bgm. Cecilia Spreitzer, Christoph 
Sumann, Obmann Johann Lassacher, Brm. Johann Zirn
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Der Live-Auftritt der Gruppe Smash lud zum Mitsin-
gen und Mittanzen ein. 

Die Edlseer heizten beim Wirteskitag dem Publikum 
so richtig ein. 
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Eine Apotheke
für alle Fälle

Die Brauerei Murau hat an ihrer Produktionsstätte in Murau 
nicht nur eine Brauerei und das beliebte Ausflugsziel 
„Brauerei der Sinne“ zu bieten: ab sofort gibt es nur ein paar 
Schritte von der Brauerei entfernt eine österreichweit 
einzigartige Bier-Apotheke. 

Im Zentrum der Bierstadt Murau 
ist aus der ehemaligen Salvator-
Apotheke in Zusammenarbeit 

mit regionalen Firmen und der Un-
terstützung vom Leader Förderpro-
gramm der Steiermärkischen Lan-
desregierung bzw. der LAG Holzwelt 
Murau ein neuer Hotspot zum The-
ma Bier geworden.

Feierliche Eröffnung. Nicht nur im 
Herzen der Stadt, sondern auch laut 
Aufzeichnungen im ältesten Gebäu-
de der Bierstadt ist nach intensiven 
Umbauarbeiten ein neuer Ort der 
Begegnung entstanden, der Anfang 
Jänner feierlich eröffnet wurde. Bei 
der Eröffnung waren zahlreiche Ver-
treter aus Politik und Wirtschaft  
anwesend, die musikalisch von Ger-
hard Steiger und kulinarisch von der 
Halleiner Spezialitäten Manufaktur, 
der Fleischerei Kail und der Bäckerei 
Hager sowie von Tina Lamm ver-
wöhnt  wurden. Die Bier-Apotheke 
wurde auch mit der Segnung des 
katholischen Priesters Thomas 
Mörtl und des evangelischen Pries-
ters MMag. Tadeusz Prokop im 
wahrsten Sinne des Wortes feierlich 
eingeweiht. 

Alles aus einer Hand. Neben Produk-
ten aus der Heilpflanze Hopfenblüte 

Im Shop gibt es spannende Bier-Produkte zu entdecken.   

wird es auch Bier in „kleiner Dosis“ 
geben. Schon im Mittelalter galt Bier 
als Heilgetränk; das beliebte Getränk 
wird seit Jahrhunderten als Natur-
mittel eingesetzt und ist in Maßen 
genossen nicht schädlich – eine per-
fekte Voraussetzung für eine Bier-
Apotheke. Die Murauer Bierapothe-
ke ist nicht nur eine Lokalität zum 
gemütlichen Zusammentreffen, son-
dern beinhaltet auch einen Shop, in 
dem apothekentypische Produkte 
aus der Region erworben werden 
können und der so manche 
Geschenksideen bietet. Von Sham-
poos, Salben und Lotions bis hin zu 

Trebernkissen und Tees – alles na-
türlich rund um das Thema Bier – 
lässt der Shop keine Wünsche offen.

Eigene Produktentwicklung. Mit viel 
Liebe zum Detail und nach  intensiven 
Vorbereitungen wurden in Kooperati-
on mit Hubble Spezialitätenmanufak-
tur, der Fachschule Großlobming, 
Domenico St. Lambrecht, Lebenshilfe 
Murau, Seifenwerkstatt sowie der 
Manufaktur in Kärnten u. v. m.  hoch-
wertige Produkte wie verschiedene 
Bierseifen, Biersalze, Biergeeles, Zir-
benzuckerl, Trebernverhackertes oder 
Trebernschinken entwickelt.
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Anna-Neumann-Straße 34  
8850 Murau
Tel.: 0664/88435887 

Ihre Murauer „Bierapotheker“ 
empfangen Sie von Mo bis Sa 
von 16:00 bis 22:00 Uhr.

Infos und KontaktBei der Eröffnung durfte ein Bieranstich 
natürlich nicht fehlen. Mit dabei war auch 
die 2. Landtagspräsidentin Manuela Khom. 

Die Verantwortlichen der Brauerei 
Murau in der neuen Bier-Apotheke  

Unsere Bier-Apotheker stehen mit Rat und Tat bei 
allen Fragen rund um bierige Produkte zur Verfü-
gung und schenken auch gerne – auf Rezept, 
versteht sich – das eine oder andere Gläschen aus.  

Projektverant-
wortliche Natalie 

Schwarzl freut 
sich über die 

gelungene 
Umsetzung der 
Bier-Apotheke.
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Ein weiterer 
Qualitätsbeweis

Die Brauerei Murau, die schon 
seit Jahren nach hohen Qua-
litätsstandards produziert 

und bereits viele Qualitätsauszeich-
nungen tragen darf, freut sich über 
die erfolgreiche Zertifizierung nach 
dem International Featured Standard 
Food (IFS), die einen weiteren Mei-
lenstein in der Erfolgsgeschichte dar-
stellt. 

Zur Überprüfung. Der „International 
Food Standard“ (IFS) wurde vom 
deutschen und französischen Einzel-
handel zur Auditierung von Eigen-
markenlieferanten entwickelt. Er 
dient der einheitlichen Überprüfung 
der Lebensmittelsicherheit und des 
Qualitätsniveaus der Produzenten. 
Durch diesen sehr strengen Stan-
dard sollen die Lebensmittelsicher-
heit und die Qualität der Produkte 
verbessert, der Schutz und das Ver-
trauen der Verbraucher gestärkt so-
wie die Kosteneffizienz in der Le-
bensmittelkette erhöht werden. 

Sehr hohes Niveau. Der IFS richtet 
sich mittlerweile nicht mehr nur an 
Hersteller von Eigenmarken, son-
dern wird als lebensmittelspezifi-
sches Qualitätssicherungssystem für 
alle produzierenden Lebensmittel-

Die Brauerei Murau ist nach dem International  
Featured Standard Food (IFS) zertifiziert. 

Die beiden Geschäftsführer Josef Rieberer und Johann Zirn mit der IFS-Verant-
wortlichen Barbara Zirn

Bierfotos werden belohnt

„Wenn der Kuchen frech wird“ 
Einsenderin: Elvira Wadl aus Feldkirchen 

Lieber Murauer-Bier-Fan!
Ist Ihnen ein ungewöhnliches oder lustiges Foto mit Ihrem Murauer Bier gelungen? 
Behalten Sie es nicht für sich, sondern senden Sie es per E-Mail an 
andrea.lukasser@murauerbier.at. Das beste Foto wird veröffentlicht und mit einer Kiste 
Murauer Märzenbier belohnt.  
Mehr auf www.murauerbier.at

unternehmen international ge-
schätzt. Die Brauerei Murau hat die 
IFS-Jury auf sehr hohem Niveau 
überzeugt: Die Erreichung einer Ge-

samtpunktezahl von 96,9 von 100 
möglichen Punkten erfüllt die Ver-
antwortlichen der Brauerei mit be-
sonderem Stolz.

10 Rein das Beste
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Sicher ist sicher
Im ÖAMTC-Fahrsicherheitszent-

rum St. Veit an der Glan hatten 
unsere Fahrverkäufer unlängst 

die Möglichkeit, auf Dynamikstre-
cken mit Wasserhindernissen und 

Schleuderübungen unter fachmänni-
scher Leitung ihre Fahrsicherheit zu 
trainieren und ihre Fahrtechnik zu 
verbessern. Alle unsere Fahrverkäufer 
müssen im Rahmen der C95-Ausbil-

dung diese umfangreiche Schulung, 
die in der Regel im Fünfjahres-Inter-
vall vorgesehen ist, absolvieren. Wir 
wünschen den Fahrern allseits gute 
Fahrt!

Für mehr Sicherheit: Die Fahrverkäufer konnten sich auf dem Hindernis-
parcours gut auf schlechte Fahrverhältnisse vorbereiten.  

Murauer Bier ist  

mit Schrittesser beim 

Wiener Bierfest vertreten 

und freut sich auf  

euren Besuch!
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Acht Mal 
Zwickl-Genuss

Frisch und gleichzeitig intensiv im 
Geschmack – so lieben Kenner 
ihr Zwickl-Bier. Die naturtrübe 

Spezialität erweist sich als erstaunlich 
vielseitig. Deshalb haben jetzt die öster-
reichischen CulturBrauer eine neue 
Kollektion mit acht Zwickl-Bieren zu-
sammengestellt, die die stilistische 
Bandbreite dieses Biertyps dokumen-
tiert. Eine Entdeckungsreise für Lieb-
haber naturbelassener Genüsse.

Harmonie und Zurückhaltung. Da gibt 
es nicht eine einzelne Eigenschaft, 
die sich prahlerisch in den Vorder-

grund drängt, weder Geruch noch 
Farbe noch Geschmack. Vielmehr 
entsteht durch das Zusammenspiel 
all dieser Elemente ein besonders 
harmonisches Bier. Normalerweise 
durchläuft ein Bier nach dem Ende 
der Gärung einen (meist zweistufi-
gen) Filtriervorgang, bei dem die 
Trübstoffe ausgesiebt werden, so-
dass ein klares Getränk entsteht. 
Beim Zwickl dagegen sollen gerade 
diese Schwebestoffe erhalten blei-
ben. Die appetitliche Trübung 
stammt nämlich von winzigen Hefe-
teilchen, die im Zuge der Gärung 

der trend zum naturtrüben: Die CulturBrauer präsentieren 
acht frühlingshaft-aromatische Zwickl-Biere. 

Die Box enthält:
1. Schremser Kellerpils
2. Hirter Kellermeister bio 
naturtrüb
3. Freistädter Bio Zwickl
4. Obertrumer Original Zwickl
5. Eggenberg bio naturtrüb
6. Zwettler Young Symphony
7. Murauer Zwickl
8. Mohren Kellerbier naturtrüb

entstanden sind. Der Name leitet 
sich übrigens vom Zapfhahn des 
Gärbottichs ab, dem „Zwickelhahn“. 
Von dort entnahm der Braumeister 
früher den finalen Probeschluck 
vom gebrauten, aber noch nicht fil-
trierten Bier. 

Große Vielfalt. In der Zwickl-Box der 
CulturBrauer finden sich so unter-
schiedliche Individualisten: Schrem-
ser Kellerpils, Hirter Kellermeister 
bio naturtrüb, Freistädter Bio 
Zwickl, Obertrumer Original Zwickl, 
Eggenberg bio naturtrüb, Zwettler 
Young Symphony, Murauer Zwickl, 
Mohren Kellerbier naturtrüb.

Rezeptvorschläge. Wer Lust zum Ex-
perimentieren mitbringt, findet in 
der Zwickl-Kollektion Vorschläge für 
den Mix der Biere mit besonders 
passenden Speisen, der auch als An-
regung verstanden werden soll, eige-
ne Kombinationen zu erproben. Die 
neue Zwickl-Box wird österreichweit 
in ausgewählten Filialen bei Billa, 
Merkur und in den Shops der Cul-
turBrauer erhältlich sein.
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Ab geht die Post: Im Rodelzen-
trum Winterleiten wurde die 
27. FIL-Europameisterschaft 

der Naturbahnrodler professionell 
ausgetragen. Die Region des Zirben-
landes stand drei Tage lang im Fokus 
der Medien und der Rodelsportler aus 
dem In- und Ausland. Die aus insge-

samt 19 Nationen stammenden Ath-
leten wurden bei einer Eröffnungsze-
remonie am Judenburger Hauptplatz 
feierlich begrüßt und freuten sich 
über das stimmungsvolle Ambiente 
und die lobenswerte Organisation der 
Obdacher Rodelsektion. Als Partner 
der EM der Naturbahnrodler freut 

sich auch die Brauerei Murau über die 
erfolgreiche Veranstaltung, die für die 
Region große Wertschöpfung mit sich 
bringt. Der Naturbahnrodler und Lo-
kalmatador Christian Schopf, den 
Murauer Bier seit Jahren bereits un-
terstützt, belegte im Einsitzerbewerb 
Rang zehn.

Die Europameisterschaft der 
Naturbahnrodler

Kombipreisfür Busgruppenab 20 Personen:
€ 17,50

(Reiseleiter und
Buschau� eur

sind frei)

Kombipreisfür Busgruppenab 20 Personen:

Zu GAST
in Klagenfurt

Von 15. bis 17. April findet in der Messe Kla-
genfurt wieder die Frühjahrsmesse „GAST“ 
statt. Murauer Bier darf dabei natürlich nicht 

fehlen. Seien Sie unser GAST und besuchen Sie uns in 
Halle 1 an unserem Stand Nr. C 23! Gastronomiekun-
den erhalten die Einladung zur Messe postalisch zu-
gesandt – inkl. Coupon für ein Messegeschenk. Wir 
freuen uns auf Ihren Besuch!
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Post von unseren 
Kunden 

Murauer-Bier-Fans und treue Kunden aus Radenthein er-klimmen seit 30 Jahren am letzten Tag des Jahres den Rosenock, den höchsten Gip-fel der Nockberge. Zu dieser lieb gewonnenen Tradition gehört auch das Murauer Bier, mit dem auf die Bergtour an-gestoßen wird.

Gipfelstürmer mit Tradition

Murauer Bier unterstützte die St. Veiter Eisvögel bei ihrem Charity-Adventmarkt, dessen Erlös der Inklusi-onsklasse der Volksschule St. Veit übergeben wurde. „Eisvogel“-Obmann Armin Peyker übergab Klassenleh-rerin Evelin Strutzmann und Direktorin Christine Mair gemeinsam mit Kassier Bernhard Wascher die Spende: in Höhe von 2.251 Euro.

Für einen  
guten Zweck
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www.murauerbier.at

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. 
Bei Bestellungen im Internet-Shop und Bezahlung mit 
der Kreditkarte über PayPal betragen die Lieferkosten 
innerhalb Österreichs EUR 6,– pro Bestellung. Bei der 
Zahlungsart „Nachnahme“ fallen zusätzlich Postgebüh-
ren von EUR 3,50 pro Bestellung an.

Bestellungen per Fax oder per Post:
per Fax an 0043 (0) 3532/44 741-840,
per Post an Brauerei Murau eGen, Logistikcenter 
Murau, Bahnhofviertel 12, 8850 Murau.
Wir bitten, für Rückfragen Adresse und Telefon-
nummer bekannt zu geben.

Ö
S

TE
R

R
E

IC
H

IS
C

H
E

 P
O

S
T 

A
G

in
fo

.m
ai

l  
E

nt
ge

lt 
b

ez
ah

lt

Über 100 Produkte rund um unser „Rein das Beste“ warten auf Sie in unserem neuen 
Internet-Shop www.murauerbier.at. Hier zeigen wir einen Auszug aus unserem vielfältigen Sortiment.

Models gesucht! Hast du Lust, für die nächste Ausgabe unser Murauer-Bier-Model zu sein? 
Dann schick bitte ein Foto an andrea.lukasser@murauerbier.at 

3

2

Badeshorts gelb, 18,90 Euro 
Art.-Nr. 90485 (Größe S) 
Art.-Nr. 90486 (Größe M)
Art.-Nr. 90487 (Größe L)
Art.-Nr. 90488 (Größe XL)
Art.-Nr. 90489 (Größe XXL)

Bikini schwarz, 24,90 Euro
Art.-Nr. 90610 (Größe 34) 
Art.-Nr. 90611 (Größe 36)
Art.-Nr. 90612 (Größe 38)
Art.-Nr. 90613 (Größe 40)
Art.-Nr. 90614 (Größe 42)
Art.-Nr. 90615 (Größe 44) 
Art.-Nr. 90616 (Größe 46)

Badetuch gelb, 28,40 Euro
Art.-Nr. 90160

1

1

2

3

  ABSENDER

Brauerei Murau eGen
Raffaltplatz 19 – 23
8850 Murau

Bikini und Badeshort sind ab 
Mai in unseren Depotshops und 
im neu gestalteten Online-Shop 
erhältlich.
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