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Die Brauerei
der Sinne macht
den Entstehungs- &
prozess des

Bieres erlebbar

ERFRISCHEND NEU DABEI  AUSFLUG
Mit der neuen Das Depot Die Wirtinnen
Steirer WEISSE Eben hat waren wieder
in den Sommer eroffnet unterwegs
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DAS NEUE SOMMERLICHE WEISSBIER AUS DER
STEIERMARK SORGT AN HEISSEN TAGEN FUR DIE

In Eben angekommen  pyc1TIGE ERFRISCHUNG.

ach 10-monatiger
Bauzeit konnten wir nun
voller Freude und Stolz das
neueste Murauer-Bier-Depot 2
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Murauer Bier im Pongau so
positiv und freundlich von
allen Seiten aufgenommen
wurde. An dieser Stelle
mdchte ich mich bei allen
beteiligten Firmen, Nachbarn,
und Mitarbeiter/innen
bedanken, die den erfolgrei-
chen Start in Eben ermoglicht
haben. Wir freuen uns, den
bestehenden Kunden in
diesem Gebiet einen noch
besseren Service bieten zu
konnen und auch neuen
Kunden das beste steirische
Bier schmackhaft zu machen.
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HOPFEN & MALZ, ie leichte Murauer Zur Auswahl. Die leichte

GOTT ERHALT’S! Steirer WEISSE ist das Steirer WEISSE mit 3,8

neueste Produkt aus vol.% ist in der 0,5-Liter-

der Bierstadt Murau und ein Mehrweg-Flasche in der

idealer Durstléscher fiir den Gastronomie und in den

bevorstehenden Sommer. Die Murauer-Bier-Depot-Shops

leichte spritzige Weif3bierspe- nur iiber die Sommermona-

zialitit bietet ein einzigarti- [ te erhaltlich, solange der
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Unterstiitzt von der

UMWELTSCHUTZ WIRD NICHT NUR AN DER PRODUKTIONSSTATTE IN
MURAU VORBILDHAFT GELEBT UND UMGESETZT: AUCH DAS DEPOT
KLAGENFURT WURDE MIT EINER PHOTOVOLTAIK-ANLAGE AUSGESTATTET.

icht nur in der Zentrale in
Murau fihlt sich die Brauerei
dem Umweltschutz verpflich-

tet: Auch an den Standorten stehen
Nachhaltigkeit und 6kologisches Den-
ken an erster Stelle. Daher wurde im
Mai auf dem Dach des Klagenfurter
Depots eine Photovoltaik-Anlage mit
einer Fliche von 3.000 m?® errichtet.
Die Anlagenleistung betragt 300 kWp
und der Ertrag im Jahr kommt auf ca.
300.000 kWh. Oder bildlich gespro-
chen: Man kénnte mit dem Strom aus
der Photovoltaik-Anlage einen 3-Per-
sonen-Haushalt 71 Jahre lang mit
Strom versorgen (der Stromverbrauch
eines 3-Personen-Haushalts betrigt
im Jahr im Schnitt ca. 4200 kWh).

" Die Photovoltaik-Anlage

- erstreckt sich auf 3.000 m?.

Auszeichnung fir den

ie Brauerei Murau
ist nicht nur Oster-
reichs erster

EMAS-Betrieb mit der Nr.
000001, sie ist auch das
Unternehmen, das 2017
den EMAS-Preis fiir den
besten Umweltbericht ge-
wonnen hat. Im Rahmen
der EMAS-Konferenz iiber-
reichte Umweltminister
Andri Rupprechter diese
Auszeichnung an die Um-
weltbeauftragte Irina Wind
~ und Braumeister Johann

Zirn in Wien fir den Um-
weltbericht ,Das offene
Buch 2015/2016“ EMAS
ist das Europdische Sys-
tem fir Umweltmanage-
ment und steht fir ,,Eco-
Management und Audit
Scheme®. EMAS ist ein
freiwilliges Instrument
der Européischen Union,
das Unternehmen und
Organisationen dabei un-
terstiitzt, ihre Umwelt-
leistung kontinuierlich zu
verbessern.
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Michael
Leitner-Fidler
AR-Vorsitzender
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Brauerei der Sinne

Ein wichtiges Projekt fiir
unser Unternehmen und
fiir die Region wurde in Murau
umgesetzt und hat Ende Mai
seine Erdffnung gefeiert: die
Brauerei der Sinne.

Ich sehe in der Brauerei der
Sinne eine Bereicherung fiir den
Tourismus der Region Murau,
ein attraktives Ausflugsziel
nicht nur fiir Bierliebhaber,
aber auch eine Moglichkeit,
unsere Marke und unsere
Werte noch besser veranschau-
lichen zu kénnen. Es ist ein

Ort, der mit interaktiven
Stationen und vielen wissens-
werten Informationen sinnliche
Erlebnisse fiir Alt und Jung
bietet und bleibende Eindriicke
hinterlisst — sowohl was unsere
Brauerei als auch unser
Murauer Bier selbst betrifft.

Aktivieren Sie Ihre Sinne! Ich

freue mich auf IThren Besuch in
der Brauerei der Sinne!

HOPFEN & MALZ,
GOTT ERHALT’S!
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neueste Depot

DAS DEPOT IN EBEN IST DAS JUNGSTE DEPOT
DER BRAUEREI UND WURDE ENDE MAI FEIERLICH
FROFFNET. DABEI IST AUCH DAS 11-KOPFIGE

TEAM EINGEZOGEN.

as neue Depot an der Tauern-
D autobahn entstand aus einem

ehemaligen Holz-Lagergebiu-
de, das unter der Leitung von DI
Heimo Wieser innerhalb von 10 Mo-
naten um- und ausgebaut wurde. Auf-
grund seiner giinstigen Lage erweist es
sich als optimaler Standort, um die
KundInnen im Bundesland Salzburg

Stefan Rodlberger: Gebiet Pinzgau,
angrenzendes Tirol bis Kitzbiihel, St.
Johann in Tirol. Kontakt: 0664/8835884
bzw. stefan.rodlberger@murauerbier.at

und dariiber hinaus noch professionel-
ler bedienen zu kénnen und den ho-
hen Qualitatsanspriichen gerecht zu
werden. Vom Ebener Depot aus wer-
den seit Ende Mai die Kunden aus dem
gesamten Bundesland Salzburg sowie
aus dem angrenzenden Oberésterreich
und dem steirischen Ennstal beliefert.
Ausgenommen vom Salzburger Liefer-

Franz LaBhofer: Gebiet Pongau, Ennstal
bis Grobming, Ausseerland. Kontakt:
0664/884 35860 bzw. franz.lasshofer@
murauerbier.at
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Armin Schricker ist fiir die gesamte
Logistik des neuen Depots verant-
wortlich.

gebiet ist der Lungau, welcher vom
Logistikcenter Murau bzw. vom Depot
Tamsweg beliefert wird, das weiterhin
bestehen bleibt.

Das Team. Das Team in Eben zihlt 11
engagierte Mitarbeiterlnnen, die in
den verschiedensten Aufgabengebie-
ten Rein ihr Bestes geben. Die logisti-
sche Verantwortung liegt bei Armin
Schrécker, der, wie manche andere
Mitarbeiter auch, seinen beruflichen

Standort von Tamsweg ins Pongau

Christian Baumgartner: Gebiet
Flachgau, Tennengau, angrenzendes
00. Kontakt: 0664/88435832 hzw.
christian.baumgartner@murauerbier.at

verlegt hat. Um die telefonischen Be-
stellungen und Anliegen kiimmert sich
die einheimische Mitarbeiterin Moni-
ka Schnedl stets freundlich und hilfs-
bereit. Christian Baumgartner, Stefan
Rodlberger und Franz Laf3hofer sind
die drei Auflendienstmitarbeiter, die
den Gastronomen fiir Beratung, Ver-
kauf und Service zur Verfiigung ste-
hen. Fiir das einwandfreie Schankser-
vice sorgt Alois Pausch, der vom Pon-
gauer Depot aus die Gastronomiekun-
den aus dem Liefergebiet betreut. Die
Fahrverkiufer Christian Aigner, Wer-
ner Greinmeister, Alfred Kocher, Her-
bert Konig und Gerhard Pertl liefern
mit insgesamt 3 LKW téglich Rein das
Beste an die Kunden aus.

Infos & Kontakt

Murauer-Bier-Depot Eben
Gewerbegebiet Gasthof Siid 172
5531 Eben im Pongau

Tel.: 06458/20050

Fax: 06458/20050 299

E-Mail: eben@murauerbier.at
Www.murauerbier.at

GESCHAFTSFUHRUNG

Josef Rieberer Johann Zirn
Geschaftsfiihrer  Geschaftsfiihrer

400 Jahre
Schwarzenberg in
Murau

ine besondere Freude

wurde uns zuteil, dass im
Rahmen der Feierlichkeiten
anlésslich der 400 Jahre alten
Besitzschaft der Familie
Schwarzenberg in Murau,
Fiirst Karl Schwarzenberg
selbst bei uns in der Schau-
und Versuchsbrauerei das
Jubildumsbier eingebraut hat.
Er legte gemeinsam mit
Biirgermeister Thomas
Kalcher Hand an und war
begeistert von den modernen
Anlagen bzw. von der heutigen
Art und Weise, wie Bier
produziert wird. Am 17. Juni
konnten wir feststellen, dass
dieses Jubildumsbier sehr
gelungen ist. Ein regionales
Mourauer Bier, mit Murauer
Persinlichkeiten gebraut, das
dazu noch schmeckt.
Herzlichen Gliickwiinsch!

HOPFEN & MALZ,
GOTT ERHALT'S!
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mit allen Sinnen
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DIE STEIERMARK IST AB SOFORT UM EIN ATTRAKTIVES AUSFLUGSZIEL
REICHER: AN DER PRODUKTIONSSTATTE DER BRAUEREI MURAU WURDE
NACH 18 MONATIGER BAUZEIT EINE BESONDERE BIER-ERLEBNISWELT,
DIE ,BRAUEREI DER SINNE®, FEIERLICH EROFFNET.

er Andrang war grof}, als die
DBrauerei der Sinne zum ersten

Mal ihre Pforten 6ffnete — war
doch jeder auf die interaktive Reise durch
die Welt des Murauer Bieres gespannt.
Im Zuge des Festakts wurden den Ge-
schiftsfithrern der Brauerei Murau Josef
Rieberer und Johann Zirn von Wirt-
schaftslandesratin MMag. Barbara Eibin-
ger-Miedl das Gutesiegel fur das Leitpro-
jekt ,Erlebniswelt Wirtschaft” und vom
Geschiftsfithrer der Creative Industries

Styria, Mag. Eberhard Schrempf, die Ur-
kunde iiberreicht. Die Ehrengiste konn-
ten auf der ersten Erlebnistour viel Wis-
senswertes iiber das Bierbrauen erfahren
und zeigten sich von der sinnlichen Tour,
die von Projektleiterin Barbara Zirn ge-

fithrt wurde, beeindruckt.

Horen, sehen, riechen, schmecken. Die
Besucher kénnen in der Brauerei der Sin-
ne die Welt des Murauer Bieres mit allen
Sinnesorganen wahrnehmen. Auf der

knapp 2-stiindigen Erlebnistour werden
alle 5 Sinnesorgane mithilfe von audio-
visuellen Stationen sowie Geruchs- und
Geschmackstationen angesprochen. Ein
18 Meter tiefer Schaubrunnen, der 6s-
terreichweit einzigartig ist, veranschau-
licht eindrucksvoll die Bedeutung des
Wassers. Das Juwel der Brauerei der
Sinne stellt die kreative Schaubrauerei
dar, eine Art Miniatur-Brauerei mit einer
Ausstofimenge von 10 hl, wo seit No-
vember neue Bierspezialititen wie das
Pale Ale oder Stout gebraut werden. Wie

Die Brauerei der Sinne ¢ffnete am
28. April kostenlos ihre Pforten;
Gernot Unterweger sorgte beim Tag
der offenen Tiir fiir die passende
musikalische Untermalung. Im

Bild: Mit dabei war auch Christoph
Sumann, der sich von GUGG Cate-
ring kulinarisch verwohnen lieB.

es sich fiir eine Brauerei gehort, ist am
Ende der Tour eine Verkostung von
Murauer-Bier-Spezialititen inbegriffen.

Barrierefrei. Aus den intensiven Umbau-
arbeiten des 30 Jahre alten Brauereimu-
seums entstanden neben der zusitzli-

chen Ausstellungsfliche von 640 m?
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Geschéftsfiihrer der Creative Indust-
ries Styria Mag. Eberhard Schrempf,
GF Josef Rieberer, Wirtschaftslandes-
ratin MMag. Barbara Eibinger-Miedl,
GF Johann Zirn

u. a. ein Aufzug und eine Rampe, die
einen barrierefreien Zugang gewihrleis-
ten, sowie ein einladender Shop, der die
Méoglichkeit bietet, Merchandising-Arti-
kel als Erinnerung mitzunehmen. ,Mit
einer geschitzten Besucheranzahl von
rund 25.000 Besuchern jahrlich stellt die

o
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reiche Vertreter aus Wirtschaft und Politik feierten gemeinsam - -
mit rund 150 Ehrengésten die Eroffnung der Brauerei der Sinne. : = ‘ v
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Links: Murauer Biirgermeister Thomas Kalcher, Wirtschaftslandesrétin MMag.
Barbara Eibinger-Miedl, Projektleiterin Barbara Zirn, Ehrenobmann Josef Lank-
mayer, Landtagspréasidentin Manuela Khom, Obmannstellverireter Peter Doppler
und Vorstandsobmann Johann Lassacher

Brauerei der Sinne eine Bereicherung fiir
den Tourismus der Stadt Murau und der Infos & Preise
Brauerei dar und soll in Zukunft der Re-

Aktivieren Sie Ihre Sinne und begeben
gion und dem Unternehmen einen nach-

Sie sich auf eine spannende Reise in
die Welt des Murauer Bieres!
Brauerei der Sinne, Raffaltplatz 19-23
8850 Murau,

haltigen Mehrwert vermitteln®, erklart
GF Josef Rieberer die Bedeutung der
Brauerei der Sinne.

A — brauereidersinne@murauerbier.at,

035327326651, 0664/88653344

(Offnungszeiten:

Mo, Di, Fr, Sa, So: 14 — 18 Uhr;
letzte Flihrung um 16 Uhr
Sonderfiihrungen fiir Gruppen ab 5
Personen auch auBerhalb der
Offnungszeiten auf Anfrage maglich.

Eintrittspreise:
Einzelpersonen: 12 Euro
Gruppe ab 5 Personen: 10 Euro

! Busgruppen pro Person: 9 Euro

Moderator Werner Ranacher (Radio Steiermark Wurlitzer) erfiillte am Tag der Jugendliche, Studenten, Schller: 9 Euro
offenen Tiir die Musikwiinsche der Gaste — auch Braumeister Johann Zirn durfte
sich nach dem Interview einen Song wiinschen.




in der Brauerei der Sinne

DIE BRAUEREI DER SINNE WAR NOCH KEINE 2 WOCHEN GEOFFNET, ALS
SICH BEREITS HOHER BESUCH ANKUNDIGTE. EIN FURST, EIN
LANDESHAUPTMANN UND EIN ARBEITERKAMMERPRASIDENT STATTETEN
DER BRAUEREI DER SINNE BINNEN WENIGER TAGE EINEN BESUCH AB.

itte Mai beehrte Karl First
zu Schwarzenberg (ehemali-
ger Auflenminister der

Tschechischen Republik und ehemali-
ger Vorsitzender der tschechischen EU-
Ratsprisidentschaft) die Brauerei der
Sinne. Anlisslich des Jubilaums ,400
Jahre Schwarzenberg in Murau® wurde
in der Schaubrauerei ein spezielles Ju-
bildumsbier vom Fursten héchstper-
sonlich, von Biirgermeister Thomas
Kalcher und von Braumeister Johann
Zirn eingebraut. Furst Karl von
Schwarzenberg zeigte sich vom
Maischverfahren des dunklen Export-
bieres, das nach urspriinglicher Rezep-
tur wie vor 400 Jahren gebraut wird,
beeindruckt und ging Braumeister Jo-
hann Zirn bei der Zugabe von aroma-
tischem Malz aus dem Weinviertel zur
Hand.

Fiirstliches Bier. Nachdem der fiirst-
liche Bierliebhaber sein erstes Bier
eingebraut hatte, begab er sich auf

die Erlebnistour durch die Brauerei
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Fiirst Karl von Schwarzenberg, Braumeister Johann Zim, Biirgermeister

Thomas Kalcher

der Sinne und lie3 den Besuch in der
Brauerei bei einer Verkostung des
Stouts im Bierkeller ausklingen. Das
furstliche Spezialbier mit feinstem
Aromahopfen und einer Stammwiir-
zevon 13,5 % wird bei der Er6ffnung

nde Mai nahm der steirische
EArbeiterkammerprésident
Josef Pesserl die Gelegenheit
wabhr, die Mitarbeiter der Brauerei in
Murau und die Brauerei der Sinne

zu besuchen. Er konnte sich ,von
einem gelungenen Projekt und

der Ausstellung ,400 Jahre Schwar-
zenberg in Murau® am 17. Juni per-
sénlich von First Karl von Schwar-
zenberg angezapft und ist ab Mitte
Juni im Shop der Brauerei der Sinne
in limitierter Auflage erhaltlich.

einer wichtigen Arbeitsstitte der Re-
gion“ iiberzeugen und begab sich
gemeinsam mit der Projektverant-
wortlichen Barbara Zirn und dem
Betriebsratsausschussvorsitzenden
Robert Anthofer auf eine sinnliche
Tour, die er sichtlich genoss.



war zu Gast

DER STEIRISCHE LANDESHAUPTMANN BESUCHTE AM MITTWOCH, DEN
17. MAI' IM RAHMEN SEINER BEZIRKSTOUR DIE BRAUEREI MURAU UND
NAHM AN DER BURGERMEISTERKONFERENZ IM BIERKELLER DER NEUEN
BRAUEREI DER SINNE TEIL.

B4 8

Landeshauptmann Hermann Schiitzenho-
fer, Bezirksparteiobfrau 2. LT-Présidentin
: . Manuela Khom, der Murauer Biirger-
Links: Landesgeschiftsfiihrer Detlev Eisel-Eiselsberg, Geschéftsfiihrer Josef Rie-  meister Thomas Kalcher, die beiden
berer, Biirgermeister Thomas Kalcher, Landeshauptmann Hermann Schiitzenhéfer, Geschéftsfiihrer Josef Rieberer und

2. LT-Présidentin Manuela Khom, Barbara Zirn und Geschéftsfiihrer Johann Zim.  Johann Zirn
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senschaftsbrauerei, Josef Rie- OVP-Vertreterinnen und -Vertreter ven Austausch mit dem Landes-

berer und Johann Zirn, sowie ~ der Gemeinden und Bezirkspartei-  hauptmann und die angenehme At-
Aufsichtsratsvorsitzender Michael  obfrau 2. LT-Priasidentin Manuela  mosphére in der Brauerei der Sinne.
Leitner-Fidler luden Landesparteiob-

D ie Geschaftsfithrer der Genos-  terkonferenz ihren Anfang. Die  Khom freuten sich iiber den intensi-

mann LH Hermann Schiitzenhéfer und
OVP-Landesgeschiftsfithrer Detlev A A e
Eisel-Eiselsberg vor Beginn der Biirger- ﬁ ‘iva = D ﬁu RAU
meisterkonferenz auf eine sinnliche "E;E- & = vewrw. ausstellung- muran.at
Erlebnistour ein. Der steirische Lan- \ :
deshauptmann zeigte sich von der kre-

ativen Schaubrauerei, den zahlreichen =
audiovisuellen Stationen und dem 18 s 1(
Meter tiefen Schaubrunnen beein- T
druckt und freut sich, dass die Steier- A ;
mark nun um ein attraktives Ausflugs-

ziel reicher ist. B i

Angenehme Atmosphére. Im Bierkel-
ler fand die Erlebnistour bei einer
geniisslichen Verkostung der kreati- VON 17. JU : OKTOBER 2017

ven Murauer Bierspezialititen sei- i R e RN RO E AN GG R TR T NI SR et #

nen Ausklang und die Birgermeis-



Wirtinnen

,2WEIL SIE SICH’S VERDIENT HABEN®, LUD DIE BRAUEREI MURAU
ANFANG MAI IHRE WIRTINNEN ZU EINEM ERLEBNISREICHEN AUSFLUG
IN DIE WACHAU EIN.

Wirtinnen oft auch bis spit in die
Nacht fiir das Wohl ihrer Gaste
und haben unterm Jahr kaum Zeit,

I m Gastronomiealltag sorgen viele

sich verwéhnen zu lassen. Darum
mochte Murauer Bier alle 2 Jahre die
Wirtinnen bei einem gemeinsamen
Ausflug verwéhnen und belohnen.

GroBe Nachfrage. Die Teilnahme am
diesjihrigen Wirtinnenausflug war
enorm. Uber 300 Wirtinnen nahmen
die Einladung zum Ausflug in die Wa-
chau an und kamen von Karnten, der
Steiermark, Burgenland, Niederdster-
reich und Wien, um gemeinsam mit
Murauer Bier einen schénen Tag zu
verbringen.

Vielseitiges Programm. Bei einem ge-
meinsamen Frithstiick im Gasthaus
Donauhof und Gasthaus Diregger
stirkten sich die Damen fiir den be-
vorstehenden Tag, der so einiges zu
bieten hatte: Zu Beginn stand Kultur
am Programm. Die Wirtinnen zeigten
sich von der Fithrung durch das impo-
sante Stift Melk und das prichtige
Ambiente beeindruckt. Nach dem kul-
turellen Teil folgte ein gemitlicher
Stadtspaziergang zur Schiffsanlege-
stelle Melk. Dort wartete schon das
Schiff MS Stadt Wien mit den Edl-
seern auf die Damen. Das Exklusiv-
Konzert der Edlseer am Schiff war der
gesellige Héhepunkt und sorgte fiir
ausgelassene Stimmung an Bord. Fritz
und seine Kollegen von den Edlseern

Josef Rieberer und
Michael Leitner-Fidler
mit dem Kapitén

10



begeisterten die Damenwelt an Bord,
bis das Schiff in Tulln anlegte. Von
Anfang an wurde der Tag von Gemiit-

lichkeit und guter Stimmung begleitet
und man genoss die lockere, ent-
spannte Atmosphire und die herrli-
che Umgebung, das erfrischende Mu-
rauer Bier und die kulinarischen Kést-
lichkeiten an Bord.

ahlreiche wanderfreudige
Willi-Gabalier-Fans trafen

sich Anfang Juni am Kreisch-

berg, um den Dancing Star auf der
Riegler Hiitte persénlich kennenzu-
lernen. Willi Gabalier machte auch
am Berg eine gute Figur und genoss
die gemiitliche Atmosphire, das
traumhafte Bergpanorama und die
perfekten Wetterbedingungen. Als
Belohnung gab es nach der 2-stiin-
digen Wanderung, die bis zum Pan-
oramaschirm fithrte, erfrischendes
Murauer Bier und das Konzert von
Gernot Unterweger, der auch wih-
rend der Wanderung fur musikali-

sche Unterhaltung sorgte.
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Murauer Bier zieht

NACH EINER 10-MONATIGEN UMBAUZEIT WURDE AM 26. MAI DAS NEUE
MURAUER BIER DEPOT IN EBEN IM PONGAU FEIERLICH EROFFNET.

GF Josef Rieberer, der Murauer Biirgermeister Thomas Kalcher, Landtagsabgeordneter Rupert Fuchs, Ehrenobmann
Josef Lankmayer, Vorstandsobmann Johann Lassacher, Aufsichtsratsvorsitzender Michael Leitner-Fidler, Obmann-
stellvertreter Peter Doppler, der Ebener Biirgermeister Herbert Farmer, Braumeister Johann Zirn

und 400 Giste folgten der
REinladung zur Eréffnung

und feierten mit Murauer
Bier den neuen Standort, der laut
Vorstandsobmann der Brauerei Mu-
rau Johann Lassacher ,durch den
Pongauer Verkehrsknoten optimal
ist, um unsere KundInnen im Bun-
desland Salzburg und dariiber hin-
aus noch professioneller beliefern
zu kénnen und den hohen Quali-
tatsanspriichen gerecht zu werden®.

Feierliche Eroffnung. Die Eréffnung
der neuen Niederlassung bekam
durch die Darbietung der Feuerschiit-
zen Eben, der Biirgergarde Murau
und der Trachtenmusikkapelle Eben
sowie die Segnung durch die Pfarrer
Ambros Ganitzer aus Eben und Tade-
usz Prokop aus Murau einen festli-
chen Charakter. Der gesellige Teil der
Er6ffnung wurde mit dem Bieran-
stich, den der Ebener Biirgermeister
Herbert Farmer gemeinsam mit dem

Murauer Biirgermeister Thomas Kal-
cher und Landtagsabgeordneten Ru-
pert Fuchs gekonnt vornahm, einge-
leitet. Die zahlreichen Giste konnten
in gemiitlicher Atmosphire bei Frei-
bier, Imbiss und anschlief}ender mu-
sikalischer Unterhaltung mit der
Trachtenmusikkapelle Eben und der
Tal-Berg-Musi erste positive Eindrii-
cke und Informationen tiber die neue
Liegenschaft sammeln: beispielswei-
se, dass das neue Depot an der Tau-
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ernautobahn aus einem ehemaligen
Holz-Lagergebiude entstand, das
unter der Leitung von DI Heimo Wie-
ser um- und ausgebaut wurde.

Nach Salzburg und Oberdsterreich.
Vom Ebener Depot aus werden ab so-
fort die Kunden aus dem gesamten
Bundesland Salzburg sowie das an-

grenzende Oberésterreich und das
steirische Ennstal beliefert. Ausge-
nommen vom Salzburger Liefergebiet
ist das Lungau, das vom Logistikcen-
ter Murau bzw. vom Depot Tamsweg
beliefert wird, das weiterhin bestehen
bleibt. Der Ebener Biirgermeister Her-
bert Farmer freut sich iiber die Nie-
derlassung der Brauerei, die zum Start

fir 10 Mitarbeiter einen neuen Ar-
beitsplatz geschaffen hat. Den Murau-
er-Bier-Geschiftsfiithrern Josef Riebe-
rer und Johann Zirn ist es wichtig, die
Kernkompetenzen Qualitit, Service,
Nachhaltigkeit und Umweltschutz
auch dieser Region niherbringen zu
kénnen, unter dem Motto ,Lasst das
beste steirische Bier rein®.

Bier

Liebe Murauer-Bier-Fans!

Ist euch ein ungewdhnliches oder lustiges Foto mit eurem Murauer Bier gelungen?
Behaltet es nicht fiir euch, sondern sendet es per E-Mail an
andrea.lukasser@murauerbier.at. Das beste Foto wird verdffentlicht und mit

einer Kiste Murauer Méarzenbier belohnt.
Mehr auf www.murauerbier.at

Einsenderin: Susanne Kofler
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nde April lud der Bierpapst
E Conrad Seidl zu einem Bierfest
ins Casino Linz, wo die besten
Bierwirte aus dem Listing des jeweils

aktuellen Bier-Guides und die besten
Bierinnovationen geehrt wurden. Die

Braumeisterin Barbara
Zirn und Braumeister
Johann Zirn (im Bild mit,
Bierpapst Conrad Seidl)
sehen in den Auszeich-
nungen eine lohnende
Bestétigung fiir die
kreativen Bier-
spezialitidten in der
Brauerei Murau

Bierpapst

Freude in der Brauerei Murau ist grof3,
denn man darf sich in der Kategorie
Bier-Innovationen des Jahres gleich
iber zwei Auszeichnungen freuen.
Braumeisterin Barbara Zirn wurde

vom Bierpapst fir ihr Murauer

Ich sitz hier,
mit Murauer Bier
genieB den edlen Tropfen

STOUT geehrt, das als eines der ersten
Biere in der neuen kreativen Schau-
brauerei gebraut wurde, und Brau-
meister Johann Zirn durfte die Urkun-
de fiir die limitierte Murauer WINTER
WEISSE mit nach Murau nehmen.

und denk: Was fiir ein toller Hopfen,
strahlend gelb leuchtet’s aus dem Glas,
vor allem wenn’s is’ frisch vom Fass,

und zu erwahnen ist auch die
wundervolle Krone,

Murauer Bier — es geht einfach nicht ohne.

Gerhard Kalian aus Klagenfurt

191

lhnen ist beim genussvollen Schluck Murauer Bier ein passender Spruch eingefallen?
Dann tragen Sie ihn rasch in unsere Internet-Seite ein. Der beste Bierspruch wird
veroffentlicht und mit einer Kiste Murauer Bier belohnt. Mehr auf www.murauerbier.at

14



old wert

napp 1.000 Craft-Biere aus 28 Nationen wurden
Kﬁnfang Mai durch die 90-képfige Expertenjury
es MEININGERS INTERNATIONAL CRAET
BEER AWARDs 2017 verkostet und bewertet. Durch die
strengen Regeln des Wettbewerbs ist die Medaillen-
Vergabe auf maximal 30 Prozent der Anstellungen be-
schrankt. Diese Hiirde haben die Murauer LEICHTE
STEIRER WEISSE, das Murauer STOUT und das Mu-
rauer Pils mit Bravour gemeistert. Wir freuen uns tiber
eine goldene Medaille fiir die Murauer LEICHTE STEI-
RER WEISSE und fir das Murauer STOUT und iiber
die Silber-Medaille fiir unser PILS.

LEICHTE
ST EIRER
\WEISSE

AUS DER STEIERMARK

Eine neue v\/eﬁbmrspezn'ﬂit/ai
) aus der Bierstadt Murau
pietet ein einzigartiges
Gesmmmksev’lebms
fur heifse Tage. o
Fein-fruchtige f*/opf@nmu‘tm
sorg;en fur einen pesonderen,

hend enuss.
grﬁ'w;chcm@ﬂ G

8 9% vol.
. |k°ho\geha\t 3
Scha"kb\::vrv'vﬁ murauerbier:at

Neu

Natalie Schwarzl Stefan Rodlberger Franz LaBhofer Thomas Grassmugg Monika Schnedl Manuel Pollitsch

Mag. Natalie Stefan Rodlberger ~ Franz LaBhofer hat = Das Grazer Depot Stets freundlich Manuel Pollitsch ist
Schwarzl ist im Verkauf und ~ mit der Wirtebe- ist mit Thomas kiimmert sich ab sofort als
unterstiitzt seit der Beratung tatig = treuung intern Grassmugg um Monika Schnedl im  verlasslicher und
April engagiert die  und kiimmert sich  einen neuen einen neuen Depot Eben um engagierter
Marketing-Abtei- um die Gastrono-  Aufgaben- Fahrverkéufer alle Anfragen und Fahrverkéufer im
lung. miekunden. bereich gefunden.  reicher geworden. Bestellungen. Grazer Depot tétig.
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OSTERREICHISCHE POST AG
info.mail Entgelt bezahlt

Uber 100 Produkte rund um unser Rein das Beste warten auf Sie in unserem
Internet-Shop www.murauerbier-shop.at. Hier zeigen wir einen Auszug aus unserem vielféltigen Sortiment.

M d 1 h l Hast du Lust, fiir die ndchste Ausgabe unser Murauer-Bier-Model zu sein?
oaeils gesuc t Dann schick bitte ein Foto an andrea.lukasser@murauerbier.at

Sonnenbrille Retro, Neues G’'wand T-Shirt  Art.-Nr. 90460 (GroBe XXXL) Art.-Nr. 90467 (GréBe L)
6,— Euro Men, 8,90 Euro Art.-Nr. 90466 (GroBe XL)
Artikel-Nr. 90583 Art.-Nr. 90465 (GroBe S) Neues G’wand

Art.-Nr. 90464 (GroBe M) T-Shirt Ladies,
Bierfest-Sonnenhut, Art.-Nr. 90463 (GroBe L) 8,90 Euro
5,— Euro Art.-Nr. 90462 (GroBe XL) Art.-Nr. 90469 (GroBe S)
Artikel-Nr. 90506 Art.-Nr. 90461 (GroBe XXL) Art.-Nr. 90468 (GroBe M)

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Bestellungen
ABSENDER im Internet-Shop und Bezahlung mit"der Kreditkarte Uber PayPal

betragen die Lieferkosten innerhalb Osterreichs EUR 6,— pro Bestellung.

Bei der Zahlungsart ,Nachnahme* fallen zuséatzlich Postgebuhren von

EUR 3,50 pro Bestellung an.
Brauerei Murau eGen

Raffaltplatz 19-23
8850 Murau Bestellungen per Fax oder per Post: per Fax an 0043 (0) 3532/

44 741-840, per Post an Brauerei Murau eGen, Logistikcenter
Murau, Bahnhofviertel 12, 8850 Murau. Wir bitten, fiir Riickfragen
Adresse und Telefonnummer bekannt zu geben.



