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Das fruchtig erfrischende Bier-
mischgetränk „Murauer Ho-
lunder & Marille Radler“ be-

steht zur Hälfte aus dem köstlichen 
Murauer Märzenbier und zur anderen 
Hälfte aus der natürlichen Marillen-
Holunder-Limonade. Die blumige No-
te der Holunderblüte und der natürli-
che Fruchtgeschmack der Marille, 
 gepaart mit einer angenehmen 
Hopfennote, ergeben ein süffiges Ge-
schmackserlebnis. Dieser neue Radler 

aus Murau ist ab so-
fort in allen Depots 
verfügbar und exklu-
siv für die Gastrono-
mie bestimmt. Der 
Murauer hm Radler  
ist in der 0,3-Liter- 
Mehrwegflasche in 
der „24 x 0,3“-Liter- 

Kiste erhältlich.

editorial

Johann 
Lassacher
Vorstands-
Obmann
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Produkte im Fokus
Das neue Biermischgetränk „murauer 
holunDer & marille raDler“ sorgt für 
fruchtige erfrischung. unD Das 
„soDaquell“ hat ein neues kleiD Bekommen.

Brauerei der Sinne

Schon seit längerem spielten 
wir uns mit dem Gedan-

ken, das 30 Jahre alte 
Museum zu einer Bier-Erleb-
niswelt umzugestalten und 
einen besonderen Ort für 
Besucher, Touristen und 
Bierliebhaber zu schaffen, der 
den Bierherstellungsprozess 
mit allen Sinnen erlebbar 
macht. Nach gründlicher 
Planung, erweiterter Konzep-
tionierung und intensiven 
Umbauarbeiten ist nun ein 
weiterer wichtiger Moment in 
der Geschichte der Brauerei 
gekommen: Wir öffnen ab 28. 
April die Pforten unserer 
Brauerei der Sinne und ich 
darf Sie zum Tag der offenen 
Tür am 28. April recht 
herzlich einladen. Ich freue 
mich auf Ihren Besuch in 
unserer Brauerei der Sinne.

HOPFEN & MALZ,  
GOTT ERHALT’S!
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Das prickelnde Sodawasser aus dem 
Hause Murauer Bier heißt ab sofort 
nicht mehr Sodaquell, sondern Mu-
rauer Tafelwasser und hat ein neues 
Kleid bekommen. Ab sofort präsen-
tiert sich das kristallklare Wasser mit 
elegantem weiß-blauem Branding und 
neuen Etiketten. Der Inhalt ist unver-
ändert und besteht weiterhin aus 
reinstem, kristallklarem Wasser, ver-
feinert mit prickelnder Kohlensäure. 
Der kalorienfreie Durstlöscher 
stammt zu 100 % aus 
dem obersteirischen 
Murau inmitten der 
Alpen, wo Wasser 
und Luft noch klar 
und rein sind.  Das 
Murauer Tafelwas-
ser ist in folgenden 
Gebinden erhält-
lich: 0,35 Liter 
und 1 Liter. 

IM nEUEn Look ERFRISCHEnd FRUCHtIG
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Die Mitglieder des Umwelt-
teams erarbeiten Vorschläge 
zur Nachhaltigkeits- und Um-

weltpolitik, planen energiesparende 
und ressourcenschonende Maßnah-
men im betrieblichen Umfeld und ar-
beiten gemeinsam an der Umsetzung 
eines gelungenen Umwelt- und Nach-
haltigkeitsprogramms.  

Jährliche Pläne. Jedes Jahr erstellt 
das Team einen Schulungs- sowie ei-
nen Auditplan. Zudem werden inter-
ne Audits an allen Standorten durch-
geführt und deren Ergebnisse analy-

siert und mit den jeweiligen Stand-
ortverantwortlichen besprochen und 
optimiert. Nicht zuletzt zählt auch 
die Evaluierung von abfall- und pro-
duktionstechnischen Abläufen und 
Logistikprozessen zu den Aufgaben 
des Umweltteams. Das übergeordne-
te Ziel: eine umwelt- und ressourcen-
schonende und effiziente Produktion 
und Logistik. 

optimierung. Um dieses Ziel zu errei-
chen und alle Produktionsabläufe so 
zu optimieren, dass sie in Einklang 
mit Mensch und Natur stehen, tref-

Unser
12 Brauerei-angehörige BilDen Das neu formierte umweltteam 
Der Brauerei murau. ihre mission: BewusstseinsBilDung unD 
kontrolle in Den Bereichen umweltschutz unD nachhaltigkeit.

Umweltteam

Unser Umweltteam
Folgende Personen zählen zum  
Umweltteam: Irina Wind, die  
Geschäftsführer Josef Rieberer und 
Johann Zirn, Barbara Zirn, Cornelia 
Fischer, Fritz Diechler, Manfred  
Perner, Karin Schrefl, Robert Röss-
ler, Gerhard Baltzer, Daniel Esser 
und Markus Winkler

fen sich die Mitglieder einmal im Mo-
nat, um die Umsetzung der Qualitäts-
politik zu kontrollieren und das Um-
weltprogramm zu verbessern. 

Die Geschäftsführung

die Geschäftsführung ist wieder komplett
Mit Wirkung ab 1. Jänner 2017 wurde Braumeister Johann Zirn 
vom Vorstand zum technischen Geschäftsführer bestellt. Somit wird 
die Brauerei nun wieder von zwei Geschäftsführern geführt.
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aufsichtsrat

Michael 
Leitner-Fidler
AR-Vorsitzender
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Kreative Innovation

Innovation ist seit jeher eine 
unserer Leitlinien. Leiden-

schaft und Kreativität sind 
unsere Triebfedern, aus denen 
immer wieder neue und 
köstliche Kreationen wie der 
hm Radler entstehen können. 
Ich freue mich, dass unser 
Sortiment nun solch einen 
frischen, geschmackvollen 
Zuwachs bekommen hat. Unser 
neuestes Produkt hat auch 
großes Potenzial und startet 
zum richtigen Zeitpunkt. Denn 
mit dem neuen Holunder 
Marille Radler als spritzig-
frischem Durstlöscher sind wir 
bestens für die bevorstehende 
Frühlings- und Sommersaison 
gerüstet. 
 
Ich wünsche Ihnen einen 
wunderschönen Start in den 
Frühling und ein paar wohlver-
diente Genussmomente mit 
Murauer Bier!

HOPFEN & MALZ,  
GOTT ERHALT’S!

Der infopoint ist Die erste anlaufstelle 
für jeDen Besucher, Der Das Brauerei- 
gelänDe Bzw. VerwaltungsgeBäuDe Betritt. 

Das  

Infopoint
Team vom 

Im modernen Portiergebäude, 
das erst 2014 errichtet wurde, 
werden Besucher und Lieferan-

ten von den drei Mitarbeiter/innen 
Gerhard Baltzer, Claudia Thanner 
und Tamara Rannacher freundlich 
empfangen und registriert. Der kon-
trollierte Zugang zum Brauerei  ge-
lände ist für einen Produktionsbe-
trieb mit hohem Lebensmittelstan-
dard, wie das bei unserer Brauerei 
der Fall ist, unabdingbar. Wie der 
Name schon sagt, stellt der Info-
point aber auch ein Zentrum der 
Information und Kommunikation 

dar. Die Besucher der Brauerei der 
Sinne können sich dort ebenso in-
formieren und anmelden wie Liefe-
ranten oder Geschäftspartner der 
Brauerei.

kommunikative Aufgaben. Bei den 
drei engagierten Mitarbeiter/innen 
langen alle zentralen Telefonanrufe 
ein, die diese charmant entgegen-
nehmen und vermitteln. Sie stehen 
den Anrufern und Besuchern stets 
gerne mit offenem Ohr und Rat und 
Tat zur Verfügung, geben Auskunft 
und beseitigen Unklarheiten. Zu ih-
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geschäftsführung

Frohe Prostern 

Nach der 40-tägigen 
Fastenzeit wird das 

Osterfest gefeiert. Nach der 
Zeit des Bemühens um 
Verzicht folgt die Belohnung 
(zum Beispiel mit einer 
geschmackvollen Osterjause 
und herrlichem Murauer Bier). 
Auch bei uns wird nach 
langem Mühen und Verzicht 
gefeiert: Nach jahrelanger 
Entwicklung und Konzeptio-
nierung, einer 18-monatigen 
Bauzeit und viel harter Arbeit 
zahlreicher beteiligter Firmen 
und Mitarbeiter wird die 
Eröffnung der Brauerei der 
Sinne gefeiert. Auch in Eben 
in Pongau wurde intensiv 
gearbeitet und umgebaut und 
nun darf nach 5 Monaten 
Bauzeit am 26. Mai gefeiert 
werden. Auch viele andere, 
kleinere und größere Projekte 
wurden in unserem Unterneh-
men die letzten Monate 
erfolgreich umgesetzt. Darauf 
und auf die alltäglichen 
Bemühungen und Leistungen, 
stoßen wir mit einem herrli-
chen Glas Murauer Bier an! 
Prost, weil wir’s uns verdient 
haben.

HOPFEN & MALZ,  
GOTT ERHALT’S!
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Claudia thanner hilft bei Fragen  
gerne weiter.

Josef Rieberer
Geschäftsführer

Johann Zirn
Geschäftsführer

Team vom 

Infos & Kontakt
Infopoint im Portiergebäude
Öffnungszeiten:  
Montag bis Donnerstag: 6 – 17 Uhr 
Freitag: 6 – 12 Uhr  
Tel.: 03532/32669   

Gerhard Baltzer steht mit Rat und tat 
zur Seite. 

tamara Rannacher nimmt alle Anrufe 
freundlich entgegen. 

rem umfassenden Aufgabengebiet 
zählen auch die Koordination der 
Führungsbuchungen für die neu er-
öffnete Brauerei der Sinne, die 
Postabwicklung und die Erstellung 
der Verwaltungsdokumente für den 
Export. Neben einem offenen Ohr 
ist im Infopoint auch ein wachsames 
Auge gefragt. Denn die Überwa-
chung der Parkplätze und der Zu-
fahrt obliegt ebenfalls ihrem Verant-
wortungsbereich. Freundlichkeit, 
Hilfsbereitschaft und ein offenes, 
kommunikatives Auftreten zeichnen 
alle drei Mitarbeiter/innen aus. 
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Auf der Frühjahrsmesse GAST 
Klagenfurt wurde am 12. März   
die neueste Kreation aus dem 

Hause Murauer Bier vorgestellt. Die an-
sprechende Aufmachung und der ge-
schmackvolle, erfrischende Inhalt weck-

Die präsentation Des neuen murauer hm raDlers Bei Der gast in 
klagenfurt stiess auf grosses interesse. 

Zu Gast bei der GAST

6 Rein das Beste

ten die Neugierde der Besucher, und der 
Inhalt erfreute die durstigen Kehlen. 
Das fruchtig erfrischende Biermischge-
tränk „Murauer Holunder & Marille  
Radler“ besteht aus Murauer Märzen 
und aus der natürlichen Marillen- 
Holunder-Limonade und stellt eine 
 vielversprechende Bereicherung des 
Murauer- Bier-Sortiments dar. Ge-
schäftsführung, Vorstand und Auf-
sichtsrat der Brauerei Murau freuten 
sich über den Ansturm und das große 
Interesse am neuen Radler. 

Erinnerungsfoto. Die Gäste hatten die 
Möglichkeit, sich über das neue Produkt 
und das vielfältige Sortiment der Brau-
erei Murau zu informieren und sich auch  
als Fotomodell zu versuchen. Die Foto-
box am Murauer-Bier-Stand wurde eif-
rig genutzt und viele nahmen sich die 
Erinnerung an einen schönen Messebe-
such am Foto mit nach Hause.

Die Besucher konnten sich in der 
Fotobox als Fotomodell versuchen.

Braumeister Johann Zirn freute sich 
über das rege Interesse.

Model Magdalena mit Geschäfts-
führung, Vorstand und Aufsichtsrat



Rein das Beste 7

Murauer Bier

Das Testzentrum Lebensmit-
tel der DLG (Deutsche Land-
wirtschafts-Gesell-

schaft) hat die Brauerei Mu-
rau mit 2 Goldmedaillen für 
Murauer Märzen und Mu-
rauer Bockbier und mit 1 
Silbermedaille für das Mu-
rauer Zitro & Bier ausge-
zeichnet. Murauer Bier 
konnte die Experten-Jury 
mit seinen Produkten in 
Deutschlands größtem 
Qualitätstest überzeugen. 

Qualität und Genusswert. 
Die DLG-Medaillen ge-
hören zu den führenden 
Qualitätsauszeichnun-
gen der nationalen 
und internationalen 

Lebensmittelbranche. Jährlich 
untersuchen über zehn Sachver-
ständige von jedem Bier jeweils 
zwei unterschiedlich alte Proben. 
Die Jury bescheinigte kurz vor 
Jahresende den prämierten Mu-
rauer-Bier-Produkten nicht nur 

eine hohe Qualität, son-
dern auch einen her-
ausragenden Ge-
nusswert. Die Aus-
zeichnung „DLG-
prämiert“ steht für 

neutral getestete 
Qualität, attestiert dem 

Produkt einen hohen Ge-
nusswert und wird nur 
an Produkte vergeben, 
die sensorisch einwand-
frei sind und die Qualitätskrite-
rien der DLG in besonderem 

Maße erfüllen. Dazu gehören 
eine sorgfältige Rohstoffaus-
wahl, die Reinheit des Ge-
schmacks, die Qualität der 

Bittere, die Vollmun-
digkeit, der Geruch, 
die Frische und die 
Geschmacksstabi-
lität.

Genau untersucht. 
Das Bier muss außer-

dem seine Geschmacks-
stabilität während der 
Lagerung beweisen. Ne-
ben der verdeckten Ver-
kostung werden in auf-
wendigen Laboranalysen 
Schaumhaltbarkeit, Ex-

trakt-, Alkohol- und Stammwürze-
gehalt, Trübung und Haltbarkeit 
untersucht. Nur dann, 
wenn ein Produkt über-
durchschnittlich gut ist, 
wird es in Form einer Me-
daille prämiert. „Quali-
tätsbewusstsein wird bei 
uns großgeschrieben. Es 
freut uns ganz beson-
ders, dass unsere Be-
strebungen mit 3 Me-
daillen dieser an-
spruchsvollen Quali-
tätsprüfung belohnt 
worden sind,“ erklärt 
Josef Rieberer, Ge-
schäftsführer der 
Brauerei Murau.

Die BestreBungen Der Brauerei murau nach höchster qualität 
machen sich erneut Bezahlt. murauer Bier erhielt Beim 
internationalen Dlg-qualitätswettBewerB 2 x golD unD 1 x silBer.

Ausgezeichnetes

Braumeister Johann Zirn und 
Brauführer Michael Göpfart
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Brauerei der Sinne

Nach der Eröffnung der „Brau-
erei der Sinne“ Ende April 
wird der Besucher dort die 

Welt des Bieres mit allen Sinnesorga-
nen wahrnehmen können. Auf lebhaf-
te Art und Weise wird ihm der 
Bierentstehungsprozess näherge-
bracht werden. 

Erweitert und umgebaut. Jene Besu-
cher, die in der Vergangenheit das 30 
Jahre alte Brauereimuseum besichtigt 
haben, werden es kaum wiedererken-
nen. Die Ausstellungsfläche wurde um 
640 m2 erweitert und sowohl innen als 
auch außen (beinahe) gänzlich umge-
baut. Die Brauerei der Sinne stellt 
nicht nur ein attraktives Ausflugsziel 
dar, das der Brauerei und auch dem 

Tourismus der Stadt Murau einen 
Mehrwert vermitteln soll, sondern be-
inhaltet auch eine Schaubrauerei, Ös-
terreichs erste Kleinbrauerei, mit einer 
Ausstoßmenge von 10 Hektoliter.

neue Sorten. Während im Innenhof 
die letzten Umbauarbeiten noch im 
Gange sind, wurden die Arbeiten zur 
Schaubrauerei im ehemaligen Heizöl-
lager bereits abgeschlossen. Damit 
alle Besucher einen barrierefreien Zu-
gang zur Brauerei der Sinne haben, 
wurden ein Aufzug und eine Rampe 
errichtet. Mit der Inbetriebnahme der 
Schaubrauerei Ende November konn-
ten auch schon die ersten neuen kre-
ativen Biersorten wie das Pale Ale und 
das Stout gebraut werden. Rund 

25.000 Besucher werden jährlich er-
wartet; sie können in der Schaubrau-
erei den Brauvorgang mitverfolgen 
und im wieder errichteten Bierkeller 
die Murauer-Spezialitäten verkosten. 

Aus den Umbauarbeiten im Brauerei-Innenhof 
entstand ein Brunnen, der dem Besucher die 
wichtige Rolle des Wassers veranschaulicht. 

in murau wirD geBraut unD geBaut. an Der proDuktionsstätte 
Der Brauerei murau am raffaltplatz entsteht eine BesonDere 
Bier-erleBniswelt:  Die „Brauerei Der sinne“. 

die ersten neuen kreativen Biersorten sind in der 
Schaubrauerei im ehemaligen Heizöllager bereits 
entstanden und können verkostet werden.  

Eröffnung
Am 28. April öffnet die Brauerei der 
Sinne erstmals die Pforten für die  
breite Öffentlichkeit. Beim Tag der 
offenen Tür am 28. April von 10 
bis 15 Uhr können Besucher in die 
neue Bier-Erlebniswelt eintauchen 
und bei freiem Eintritt erste Eindrü-
cke sammeln. Ab 29. April ist die 
Brauerei der Sinne regulär geöffnet. 
Öffnungszeiten: 14 – 18 Uhr 
Gegen Anfrage: 10 – 14 Uhr



Murauer Bier schmeckt auf 
der ganzen Welt köstlich: 
Die Mitarbeiter von  

HAGE Bau haben ihre technische 
Meisterleistungen und Murauer 
Bier nach China exportiert. Nach 
der erfolgreichen Aufstellung der 
Spezialmaschine stießen die Ge-
schäftspartner mit Rein das Beste 
an. HAGE Bau ist wie die Brauerei 
Murau Partner der Initiative „Kraft. 
Das Murtal“. 
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Treffen
Diese beliebte Tradition wird 

nicht so schnell auf Eis ge-
legt, auch wenn dieses Jahr 

das Eisstockschießen aufgrund der 
Wetterbedingungen am Asphalt 
stattfand. Heuer haben sich die Mit-
arbeiter/innen der Brauerei Murau 
und der Schwarzenberg’schen Fami-
lienstiftung bereits zum 47. Mal 
beim Stockschießen gemessen. Ge-
mütliches Beisammensein stand im 
Vordergrund, da kann man getrost 
darüber hinwegsehen, dass auch 
heuer der Wanderpokal wieder an 
die Schwarzenberg’sche Familien-
stiftung ging.

Traditionsreiches 

Bierfotos werden belohnt

Einsender: Angelika Hofer

Liebe Murauer-Bier-Fans!
Ist euch ein ungewöhnliches oder lustiges Foto mit eurem Murauer Bier gelungen? 
Behaltet es nicht für euch, sondern sendet es per E-Mail an 
andrea.lukasser@murauerbier.at. Das beste Foto wird veröffentlicht und mit  
einer Kiste Murauer Märzenbier belohnt.  
Mehr auf www.murauerbier.at

Prost auf Chinesisch 
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zur Steiermarksiegerin
Einen besonderen Erfolg 

konnte der Braunviehzucht-
betrieb Schnedl aus dem  

Bezirk Murtal dieser Tage erzie- 
len. Seine Kuh „Olivia“ wird  
bei der „Styrian’s 
Next Top Cow“ 
im „Cowwalk  
of Fame“ zur 
S t e i e r m a r k - 
siegerin 2017 
gekürt.

E n e r g e t i s c h . 
Die Kuh wurde 
am 13. De-
zember 2011 
geboren und 
begann schon 
im März 2014 
mit der Auf-
nahme von 
Murauer-Bier-
treber, den der Be-

trieb im vierzehntägigen Rhythmus 
von der Brauerei Murau erwirbt 
und damit seine Milchkühe energe-
tisch versorgt.

Mit Murauer Biertreber

Qualitätskuh. Die Siegerkuh hatte eine 
Einsatzleistung von 30 Liter 

Milch pro Tag und 
ausgezeich-
nete Milch-

fe t t w e r t e . 
Sie überzeugte 

mit einem makello-
sen Körper und einem 

Qualitätseuter. Die Kuh hat 
sich bei der Vorführung sehr 

elegant bewegt. Für die Brau-
erei Murau ist es ganz beson-

ders erfreulich, dass im Rahmen 
einer ökologischen Kreislaufwirt-

schaft gerade der nicht für die 
Biererzeugung verwertbare Stoff 
Biertreber in der Milchwirtschaft 
eingesetzt und hier über die Füt-
terung und Düngung den Wiesen 
und Äckern zurückgeführt wer-
den kann. Das ist gelebte Kreis-
laufwirtschaft. Herzliche Gra-

tulation!

Styrian’s Next Top Cow Olivia 
wird seit 2014 mit Murauer-
Biertreber versorgt.

... zum Geburtstag ... zum Meistertitel

Wir gratulieren ...

Der Obmann und die Geschäftsführung 
Brauerei Murau gratulieren ihrem Auf-
sichtsratsvorsitzenden Michael Leitner-

Fidler herzlich zum 50. Geburtstag.
Murauer Bier gratuliert dem als ASKÖ EC 

St. Peterer Haie aus St. Peter am Kam-
mersberg zum Meistertitel der Bezirks-

liga des steirischen Eishockeyverbandes.
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Bieriger Test

1 Endlich: Sie haben ein 
Date mit der Frau Ihrer 
Träume. Doch zum 

romantischen Abendessen 
bestellt sie: Sekt! Sie ...
+ stoßen mit ihr an und tun so, als 
würde Ihnen das alles Spaß machen. 
+ täuschen einen Schwindelanfall vor 
und trinken heimlich ein, zwei Bier an 
der Bar. 
+ beenden das Date. Hier gibt es kei-
ne Chance auf eine gemeinsame Zu-
kunft. 

2  Sie mögen Ihr Bier am  
 liebsten ...
 

+ möglichst herb und hopfig 
+ mit süßer Note, etwa als Radler 
+ ausgewogen 

3  Eine Grillparty steht an  
 und die Gastgeber  
 haben an alles gedacht,   

außer an Bier. Was tun Sie?
+ Notfalls schmeckt das Fleisch auch 
ohne Bier. 
+ Ein Notfallplan muss her! Sofort! 
Wo ist die nächste Tankstelle? 
+ Die Gastgeber und Sie waren die 
längste Zeit Freunde – nach einem 
solchen Fauxpas sehen die Sie be-
stimmt nie wieder. 

4  Es tritt der Worst Case  
 ein: Sie sind durstig und  
 es gibt weit und breit 

kein Bier. Was ist Ihre Alterna-
tive?
+ Ein Cosmopolitan
+ Kaffee
+ Apfelsaft

5  Sie wollen auf Urlaub  
 fahren. Ihr Reiseziel ...
 

+ ist Murau – schließlich wird dort 
das beste Bier der Welt produziert.

+ hängt davon ab, welche Biersorten 
dort serviert werden.
+ wird niemals Hawaii sein, wo es dem 
Schlagerhit zufolge ja kein Bier gibt.

6  Ihre Frau möchte eine  
 Detox-Kur machen und  
 verbannt alle alkoholi-

schen Getränke aus dem Haus-
halt. Wo verstecken Sie Ihren 
Geheimvorrat an Bier?
+ Sie vergraben ihn im Garten, wo er 
gleichzeitig schön kühl bleibt.
+ Unter der Matratze, damit er mög-
lichst nahe bei Ihnen ist
+ Im Werkzeugkasten, der für Ihre 
Frau ohnehin ein Buch mit sieben 
Siegeln ist

7  Umgekehrte Frage: Ihre  
 Frau möchte nicht mehr,  
 dass Sie ihr immer das 

Bier wegtrinken. Wo versteckt 
sie IHREN Geheimvorrat vor 
Ihnen?
+ Im Gemüsefach des Kühlschranks
+ Im Arzneikästchen zwischen den 
homöopathischen Mittelchen
+ Egal wo – Sie sind wie ein auf Bier 
spezialisiertes Trüffelschwein und 
werden es finden.

8  Sie dürfen 3 Dinge auf  
 eine einsame Insel  
 mitnehmen. Welche drei  

wären das?
+ Hopfen, Malz und Wasser
+ 3 Flaschen Bier
+ Einen Griller, eine Kuh und ein Fass 
Bier

9 Wo genießen Sie Ihr  
 Bier am liebsten?
 

+ Völlig egal – zu Hause ist, wo mein 
Bier ist.
+ Abends beim Fernsehen
+ In guter Gesellschaft

10 Wenn Sie ein Bier  
 einschenken, ...

+ achten Sie auf das richtige Glas und 
die perfekte Schaumkrone.
+ läuft Ihnen schon das Wasser im 
Munde zusammen.
+ ärgern Sie sich jedes Mal, dass es 
keine größeren Gläser gibt.

macho oDer softie? machen sie Den test unD finDen sie heraus, 
was ihre Biergewohnheiten üBer ihre eigenschaften Verraten! 

0 bis 30 Punkte
Ihre Biergewohnheiten verraten: Sie sind 
ein lockerer Typ, den nichts aus der Ruhe 
bringen kann. Wenn das Bier ausgeht, 
bleiben Sie cool und sehen sich nach 
Alternativen um. Genuss steht für Sie an 
oberster Stelle – und nichts genießen Sie 
mehr als ein kühles Murauer Bier nach 
Feierabend, gerne auch in angenehmer 
Gesellschaft.

31 bis 70 Punkte
Sie sind kommunikativ, lustig und gesellig 
– der perfekte Partner für Grill- oder 
Fußballabende mit Freunden. Sie haben 
immer einen lustigen Spruch auf den 
Lippen und lieben es, Ihr Bier mit 
Freunden zu genießen. Sollte es einmal 
kein Bier geben, haben Sie einen Plan B 
parat – der mitunter durchaus kreativ ist.

71 bis 100 Punkte
Ganz ehrlich: Sie wissen genau, was Sie 
wollen, oder? Ihre Biergewohnheiten 
zeigen: Sie sind ehrgeizig, zielstrebig und 
leben nach dem Motto „Geht nicht, gibt’s 
nicht“. Ein Bier zum passenden Anlass ist 
für Sie das Nonplusultra – und sollte der 
Biervorrat einmal zur Neige gehen, können 
sich Ihre Freunde zu 100 % darauf 
verlassen, dass Sie Nachschub organisie-
ren werden.

 a b c
1 0 5 10
2 10 0 5
3 0 5 10
4 0 10 5
5 10 5 0
6 5 10 0
7 5 0 10
8 0 5 10
9 10 0 5
10 0 5 10

Auflösung
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Neunfacher 
Pilsgenuss

Die culturBrauer, Die aus neun 
unaBhängigen priVatBrauerein aus ganz 
österreich Bestehen, präsentieren neun 
pilsBiere Der extraklasse.

Das Pils ist zweifellos das ele-
ganteste Bier. Für alle, die das 
Pils in seiner Vielfalt kennen-

lernen wollen, haben die CULTUR-
Brauer jetzt eine neue Kollektion mit 
neun Pils-Bieren zusammengestellt – 
jedes davon ein eigenständiger Indivi-
dualist und zugleich mit den charak-
teristischen Zügen eines Pils, wie es 
Kenner lieben. 

Pils – das Bier für Gourmets. Die neue 
Kollektion bietet eine ideale Gelegen-
heit, sich durch die verschiedenen Per-
sönlichkeiten zu kosten und ihre Eig-

nung als Speisenbegleiter zu erproben. 
Sommeliers wissen nämlich: Abgese-
hen vom Champagner ist ein Pils wohl 
das einzige Getränk, das mühelos ein 
mehrgängiges Menü spannend beglei-
ten kann. Seine anregende Aromatik 
paart sich mit schlankem Körper und 
macht dieses Bier so trinkfreudig und 
bekömmlich. Die Pils-Box der CUL-
TURBrauer enthält deshalb auch Vor-
schläge für die Kombination der ein-
zelnen Biere mit passenden Speisen, 
die auch als Anregung verstanden 
werden soll, eigene Kombinationen zu 
erproben.

Zur Osterzeit gibt es die 6er-
Träger der 0,5-l-Märzen-
Mehrweg-Flasche für kurze 

Zeit in einer neuen Verpackung. Die 
limitierten 6er-Träger stellen ein per-

die limitierte Frühlings-Edition ist 
ab Mitte April österreichweit in 
ausgewählten Filialen bei Billa, 

Spar, Interspar, Eurospar und 
Merkur erhältlich. 

Frohe Prostern

Ihnen ist beim genussvollen Schluck Murauer Bier ein passender Spruch eingefallen? 
Dann tragen Sie ihn rasch in unsere Internet-Seite ein. Der beste Bierspruch wird  
veröffentlicht und mit einer Kiste Murauer Bier belohnt. Mehr auf www.murauerbier.at

Nach der Arbeit gönn’ ich mir  
köstlich kühles Murauer Bier.
Steig’ ich jedoch ins Auto ein,
darf’s nur der Kräuterradler sein.
Harald Schwarz aus Gotschuchen im Rosental

„ Bierspruch

fektes Ostergeschenk für Biergenie-
ßer dar und sind in den Murauer-
Bier-Depots und im gut sortierten 
Lebensmittelhandel für die Zeit rund 
um Ostern erhältlich.
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W o hat deine Fußballkarriere 
begonnen?
Die ersten Schritte am grü-

nen Rasen habe ich am Sportplatz im 
SV Murau im Alter von ca. 6 Jahren 
gemacht. Ich habe sofort Gefallen am 
Fußball gefunden. Die weiteren Fußball-
Jugendstationen verbrachte ich in Mu-
rau und LZ OM. Nach Abschluss der 
Hauptschule hatte ich dann die Mög-
lichkeit, die Fußballakademie in Kap-
fenberg zu besuchen. 

Dort bist du dann zum Juwel geschlif-
fen worden ...
Naja, zuerst ging es nach der Matura 
noch zum Zivildienst. Danach habe ich 
2015 den ersten Vertrag mit dem KSV 
unterschrieben und im Oktober 2016  
mein Studium der Sportwissenschaf-
ten in Graz begonnen.

Wer oder was hat dich zu dieser aktuel-
len Bestform am Rasen gebracht?
Das lange, konsequente Training hat 
sich gelohnt und ohne das Vertrauen 
unseres Trainers hätte ich meinen 
Einsatz und meine Leistungsmöglich-
keiten nicht unter Beweis stellen kön-
nen. Solange ich nicht viel Spielzeit 

am Rasen verbringen konnte, hatte 
ich keine Möglichkeit zu zeigen, was 
ich kann.

Steht ein Wechsel zu einem anderen 
Verein im Raum?
Der WAC hatte in der Vergangenheit 
großes Interesse bekundet, aber es ist 
zu keinem Abschluss gekommen. Ge-
nerell ist ein Wechsel in Zukunft nicht 
ausgeschlossen, da ich für alles offen 
bin.

Im Interview
KSV-Spieler Florian Flecker 

Auf einen Blick
Alter: 21

Wohnort: Murau und Graz

Beruf: Student der Sportwissen-
schaften und Fußballer

Hobbys: mit Freunden Zeit 
 verbringen, Tennis spielen 

Beziehungsstatus: in einer 
Beziehung mit Anna 

Beim KSV seit: 2010 

Die größten Erfolge: 1. Tor in der 
Bundesliga (gegen Liefering)

Berufliche Ziele: Weiter aufstei-
gen, im Sportbereich tätig sein

Der kicker hat mit uns üBer seine 
fussBallkarriere unD seine pläne 
gesprochen.

Schnell gefragtwas sind deine beruflichen Ziele?

weiter aufsteigen und im sportbereich 

tätig sein wer ist dein Vorbild? 
alexis sánchez von arsenal

In 10 Jahren ...... bin ich weiterhin Fußballer

murauer Bier ist für mich 
... heimat. es gehört  

zu meiner heimat dazu

Starker Sponsor: Florian 
Flecker (r.) und seine Team-
kollegen mit dem Murauer 
Kräuterradler alkoholfrei 



www.murauerbier-shop.at

Die preise verstehen sich inklusive mehrwertsteuer. Bei Bestellungen  
im internet-shop und Bezahlung mit der kreditkarte über paypal 
betragen die lieferkosten innerhalb österreichs eur 6,– pro Bestellung. 
Bei der zahlungsart „nachnahme“ fallen zusätzlich postgebühren von 
eur 3,50 pro Bestellung an.
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Brauerei murau egen
raffaltplatz 19 – 23
8850 murau

über 100 produkte rund um unser rein das Beste warten auf sie in unserem  
internet-shop www.murauerbier-shop.at. hier zeigen wir einen auszug aus unserem vielfältigen sortiment.

Models gesucht! Hast du Lust, für die nächste Ausgabe unser Murauer-Bier-Model zu sein? 
dann schick bitte ein Foto an andrea.lukasser@murauerbier.at 

Schürze lang, gelb, für damen 
und Herren 
17,50 Euro 
Art.-Nr. 90174  

Schürze lang, schwarz, für 
damen und Herren 
17,50 Euro
Art.-Nr. 90177 

Bierglas Fresh Stange 0,2 l
1,34 Euro 
Art.-Nr. 90115  

Bierglas Fresh Stange 0,3 l
1,42 Euro 
Art.-Nr. 90116

Bierglas Fresh Stange 0,5 l
2,16 Euro 
Art.-Nr. 90117 

1

1

2

3
3

4

4

5

5

2

Bestellungen per fax oder per Post: per fax an 0043 (0) 3532/ 
44 741-840, per Post an Brauerei Murau egen, logistikcenter 
Murau, Bahnhofviertel 12, 8850 Murau. Wir bitten, für rückfragen 
adresse und telefonnummer bekannt zu geben.


